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Espectaculo gourmets

El Saléon Gourmets abrid esta mafiana las puertas de la edicion mas
espectacular de su historia. Mas de 2.000 expositores, 55.000
productos, 1.500 novedades, 1.200 actividades y una prevision de
100.000 profesionales recorreran los pasillos de los cinco pabellones -el
4,5, 6, 7y 8- de IFEMA Madrid.

La primera jornada del Salén Gourmets ha transcurrido con éxito y emocion. A la
inauguracion oficial, que tuvo lugar a las 11:00 de la mafana, ancho, como es habitual, Luis
Planas Puchades, Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, ademas de José Luis
Martinez-Almeida y Begonia Villacis, Alcalde y Vicealcaldesa de Madrid respectivamente.

A partir de aqui se sucedieron las catas, degustaciones, premios y show cookings con
producto de calidad e innovador por todas partes, dificil abarcar tanta delicia entre los 5
pabellones y 7 escenarios.

El chef Juan Antonio Villamor del Restaurante Raiz en Vitoria (Alava) preparé un bocadillo de
jamon, foie, alcachofas y mermelada de alcachofas tan delicioso que se ha merecido el titulo
de Mejor Bocadillo de Jamén Joselito 2023, Campeonato que se celebra por primera vez en
el Salén Gourmets.

El Aula Gourmets olia a queso. Las 100 muestras finalistas del 13° GourmetQuesos,
Campeonato de los Mejores Quesos de Espafa, expuestas estaban listas para ser catadas
por los miembros del jurado que han elegido los mejores de cada categoria. Unos ganadores
que se conoceran oficialmente el préximo jueves 20 de abril junto al Mejor Queso de
Espanfa.

Mientras, en el Escenario Gourmets se celebraba el 29° Concurso de Cortadores de Jamoén /
Dehesa de Extremadura donde los 6 concursantes cortaban jamon sin parar. Finalmente el
ganador fue Agustin Borreguero Gorjon, "Paisajes Gourmet" (Madrid).

También se conoce la mejor hamburguesa de Espafia elegida en el 3° Burger Combat
Campeonato de Espafia de Hamburguesas Gourmets / Lantmannen 2023. Mariana
Hernandez Medina del Restaurante El Baifo Street Food en Santa Cruz de La Palma
(Tenerife) elabord su receta Benahoarita. Una combinacion de pan Pretzel de Lantmannen
Unibake, carne de vaca palmera madurada 15 dias, estofado de carne de cabra al vacio,
salsa de queso de La Palma y jamon de pata de cabra palmera.

En el restaurante ovetense La Puerta de Cimadevilla se podra degustar el mejor cachopo
elaborado con Ternera Asturiana IGP, mientra que en el Escenario de Pizzas, Marquinetti ha
presentado la Pizza Oficial del SG, una receta creada para armonizar con la cerveza Estrella
Galicia 1906 Red Vintage.

El ultimo campeonato en celebrarse ha sido el 12 Concurso Nacional de Cécteles Panizo
que ha ganado Michael Crescencio Mendoza de Barcelona con su céctail Arroz Colada.

Estas y muchas mas novedades se han sucedido durante la primera jornada del 36° Salon
Gourmets. Manana les esperamos en el mismo lugar (Ifema Madrid) ya la misma hora (de
10.00 a 19.00 h.) con muchas mas actividades, presentaciones, catas y sorpresas
gastronomicas. jLes esperamos!
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Feria Gourmet

Salon Gourmets abrié esta manana las puertas de la edicion mas
espectacular de su historia. Mas de 2.000 expositores, 55.000
productos, 1.500 novedades, 1.200 actividades y unos 100.000
profesionales recorreran los cinco pabellones (4, 5, 6, 7 y 8) de IFEMA
Madrid.

La primera jornada del Salén Gourmets transcurrié con éxito y entusiasmo. A la inauguracion
oficial, que tuvo lugar a las 11:00 horas, asistieron, como es habitual, Luis Planas Puchades,
consejero de Agricultura, Pesca y Alimentacion, asi como José Luis Martinez-Almeida y
Begoria Villacis, alcalde y teniente de alcaldesa de Madrid, respectivamente.

A partir de ese momento, se sucedieron concursos, premios y demostraciones de cocina en
vivo con productos innovadores y de alta calidad por doquier, resultando dificil abarcar tantas
delicias entre los 5 pabellones y 7 escenarios.

El chef Juan Antonio Villamor del restaurante Raiz de Vitoria (Alava) ha preparado un
bocadillo de jamoén, foie gras y mermelada de alcachofa tan delicioso que ha ganado el titulo
de Mejor Bocadillo de Jamén Joselito 2023, concurso que tuvo lugar por primera vez en el
Salén Gourmets.

El Aula Gourmets olia a queso. Las 100 muestras finalistas de la XlII edicion de
GourmetQuesos, Campeonato de los Mejores Quesos de Espanfa, estaban listas para ser
catadas por el jurado, que eligioé a los mejores de cada categoria. Los ganadores se
anunciaran oficialmente el proximo jueves 20 de abril, junto con el ganador absoluto.

Mientras tanto, en el Escenario Gourmet, se celebrd el XXIX Concurso de Cortadores de
Jamon / Dehesa de Extremadura, donde los seis concursantes cortaron jamon sin parar.
Finalmente, el ganador fue Agustin Borreguero Gorjon, "Paisajes Gourmet" (Madrid).

La mejor hamburguesa de Espafia también fue descubierta gracias al 3er Burger Combat,
Campeonato Espafol de Hamburguesas Gourmets / Lantmannen 2023. Mariana Hernandez
Medina, del restaurante El Baifo Street Food en Santa Cruz de La Palma (Tenerife), prepard
su receta Benahoarita. Una combinacion de pan de pretzel de Lantmannen Unibake, carne
de vacuno de palma madurada durante 15 dias, estofado de carne de cabra envasado al
vacio, salsa de queso La Palma y jamén de cabra de palma.

En el restaurante La Puerta de Cimadevilla de Oviedo, se podra degustar el mejor cachopo
elaborado con carne de vacuno asturiana con IGP, mientras que en el escenario de la pizza,
el cinco veces campeon mundial de pizza, Marquinetti, presento la Pizza Oficial de la SG,
una receta creada para maridar con la cerveza Estrella Galicia 1906 Red Vintage.

El ultimo campeonato que se celebro fue el Xl Concurso Nacional de Cocteles Panizo,
ganado por Michael Crescencio Mendoza de Barcelona con su coctel Arroz Colada.

Estas y muchas otras novedades tuvieron lugar durante la primera jornada del 36° Salon
Gourmets. Mafana os esperamos en el mismo lugar (Ifema Madrid) y a la misma hora (de
10:00 a 19:00 h) con muchas mas actividades, presentaciones, catas y sorpresas
gastrondmicas. jOs esperamos!
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Grupo Gourmets Salén Gourmets
Aniceto Marinas 92, Madrid IFEMA MADRID. AV. Partenén 5, Madrid
17 al 20 de abril, 2023

www.gourmets.net infosalon@gourmets.net Tel.: +34 915 489 651
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https://www.gourmets.net/salon-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/listado-actividades?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=actividades-es
https://www.gourmets.net/sala-de-prensa/material-grafico?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=material-grafico
https://www.gourmets.net/sala-de-prensa/acreditaciones-prensa?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=acreditaciones-prensa
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/visitar/datos-de-interes&lng=es-es?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=ficha-es
https://salon.gourmets.net/salongourmets2020/es/Report/getreportpdf?reportName=Programa%20de%20Actividades%20Salon%20de%20Gourmets&k1=FKCompany&filename=actividades.pdf&k2=lang&utm_source=teenvio&utm_medium=emailmarketing&utm_content=enlace-10&utm_campaign=envio-5183-innovation_organic_36sg
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores&lng=es-es?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=catalogo-es
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores/grupo-gourmets/innovation-area?utm_source=teenvio&utm_medium=emailmarketing&utm_content=boton&utm_term=innovation-es
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores/grupo-gourmets/organic-exhibition-area?utm_source=teenvio&utm_medium=emailmarketing&utm_content=boton&utm_term=organic-es
https://www.youtube.com/watch?v=Pjya-VfGF-o
https://www.youtube.com/watch?v=Pjya-VfGF-o
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/activities-list&lng=en-gb?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=activities-es
https://www.gourmets.net/index.php?route=information/information&utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=material-grafico&information_id=96
https://www.gourmets.net/sala-de-prensa/acreditaciones-prensa?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=acreditaciones-prensa
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/visit/datos-de-interes-en&lng=en-gb?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=ficha-es
https://salon.gourmets.net/salongourmets2020/en/Report/getreportpdf?reportName=Programa%20de%20Actividades%20Salon%20de%20Gourmets&k1=FKCompany&filename=actividades.pdf&k2=lang&utm_source=teenvio&utm_medium=emailmarketing&utm_content=enlace-21&utm_campaign=envio-5183-innovation_organic_36sg
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores&lng=en-gb?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=catalog-es
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores/grupo-gourmets/innovation-area&lng=en-gb?utm_source=teenvio&utm_medium=emailmarketing&utm_content=boton&utm_term=innovatiom-en
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores/grupo-gourmets/organic-exhibition-area&lng=en-gb?utm_source=teenvio&utm_medium=emailmarketing&utm_content=boton&utm_term=organic-en
https://www.youtube.com/watch?v=CXbhYqIXTWA
https://www.youtube.com/watch?v=CXbhYqIXTWA
http://www.gourmets.net/
http://www.gourmets.net/
http://infosalon@gourmets.net/
https://www.instagram.com/grupogourmets/
https://www.instagram.com/grupogourmets/
https://twitter.com/SalonGourmets
https://twitter.com/SalonGourmets
https://www.facebook.com/SalonGourmets
https://www.facebook.com/SalonGourmets
https://www.youtube.com/user/SalondeGourmets
https://www.youtube.com/user/SalondeGourmets

