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Nespresso Professional es el café oficial
del 36 Saléon Gourmets

Quique Dacosta y Damian Seijas, embajadores de la marca,
sorprenderan con sus innovadoras creaciones en el 36 Salén Gourmets
, del 17 al 20 de abril en Ifema Madrid.

El chef 7* Michelin Quique Dacosta, acompafiado de Damian Seijas, embajador
de Café Nespresso Professional, volvera a deleitar a los visitantes en el
Escenario Gourmets (Pabellén 6) con exclusivas elaboraciones en directo
utilizando la recién estrenada variedad de café Reviving Origins Congo Organic,
que la marca acaba de lanzar al mercado.

Se trata del primer café Reviving Origins de la gama Nespresso Professional que
se suma a Peru Organic y Colombia Organic, variedades organicas de su gama
dedicada a la hosteleria profesional. El programa Reviving Origins tiene como
objetivo impulsar una mayor calidad en la produccién de café procedente de las
regiones mas desfavorecidas del mundo, ayudando a los agricultores congolefios
a reconstruir sus vidas y sus comunidades.

Ecolodgico, suave, de intensidad 7, con notas de cereales dulces tostados, aroma
de frutos secos y un ligero matiz afrutado que, cuando se prepara con leche,
resalta las notas dulces de cereales y galleta. Para el disefio de su caja se han
inspirado en los motivos tradicionales Kitenge, un tejido colorido africano
estampado con cera, para rendir homenaje a las comunidades locales
congolenas.

Con este nuevo lanzamiento, Nespresso Professional pone a disposicion del

sector profesional una nueva variedad de café diferenciador, que respeta la
calidad y los valores que definen esta marca.

« Martes 18 de abril Escenario Gourmets (Pabellén 6)
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Nespresso Professional contara con un stand (4C12) ubicado en el pabellon 4
mucho mas interactivo, en el que su embajador Damian Seijas ofrecera a los
profesionales masterclass y deliciosas creaciones propias en las que degustar
las 18 variedades de café con las que cuenta la marca y descubrir los diferentes
modelos de maquinas de Nespresso Professional, durante los 4 dias que dura el

evento.
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Nespresso Professional es el café oficial
de 36 Salon Gourmets.

Quique Dacosta y Damian Seijas, embajadores de la marca,
sorprenderan con sus innovadoras creaciones en el 36° Salén Gourmets
, que se celebrara del 17 al 20 de abril en Ifema Madrid.

El chef Quique Dacosta, galardonado con 7 estrellas Michelin, acompafiado por
Damian Seijas, embajador del café Nespresso Professional, deleitara una vez
mas a los visitantes del escenario Gourmets (Pabellon 6) con recetas exclusivas
en directo elaboradas con la nueva variedad de café Reviving Origins Congo
Organic, que la marca acaba de lanzar al mercado.

Este es el primer café Reviving Origins de la gama Nespresso Professional, que
se suma a Peru Organico y Colombia Organica. El programa Reviving Origins
busca impulsar la produccién de café de mayor calidad en las regiones mas
desfavorecidas del mundo, ayudando a los agricultores congolefios a reconstruir
sus vidas y sus comunidades.

Organico, suave, de intensidad 7, con notas de cereales tostados dulces, aroma
a frutos secos y un ligero matiz afrutado que, al prepararlo con leche, realza las
notas dulces de cereales y galleta. El disefio de la caja se inspiré en los motivos
tradicionales del Kitenge, un colorido tejido africano estampado con cera, para
rendir homenaje a las comunidades locales congolefias.

Con este nuevo lanzamiento, Nespresso Professional ofrece al sector profesional
una nueva variedad de café diferenciado que respeta la calidad y los valores que
definen la marca.

« Martes 18 de abril, Escenario Gourmets (Pabelldon 6)

Nespresso Professional contara con un stand mucho mas interactivo (4C12) en el
pabellon 4, donde su embajador, Damian Seijas, ofrecera a los visitantes clases
magistrales y deliciosas creaciones propias, donde podran degustar las 18
variedades de café de la marca y descubrir los diferentes modelos de maquinas
Nespresso Professional durante los cuatro dias del evento.

Actividades Material grafico
acreditaciones de prensa Informacién practica
Programa de actividades Catalogo de expositores

Area de innovacién Area de Exhibicién Organica

+1.600
novelties

NOW HALLS

NORTH
ENTRANCE

IFEMA
MADRID

éé Sourmets  *QOURMETS
=alimenfoedespainn
6 C'};EEE.ED’&‘ '%; E e

apexBrasil* O

DAHIEL SORLUT

CORVETA OF ICIAL

..--- W
DEHESA DE
EXTREMALHIEA

Y
iy
Lantmiinnen = — =
Unibake ! = -
RESPRESSO .
FADFEINNIDHEEL ??o‘ Il |[N I I.--S
,.f"."f‘,.,""ﬁ"l., H_E_DM L ATUN W
ftpre wluctoriojano S - CARCORA Goblerno de Canarlas
I'a Ri'ﬂj-ﬂ ] E(] E.I-I .-[.- L) E:'TST:‘:?:‘L?"CG :l;::f:::r::’llmraﬂa
Comunidad
de Madrid

DOMURIDAD INVITADS

Valco iberia

o s e

= = (CZX MEISAMAIIY Alimarket 28 FIAB

Grupo Gourmets Saléon Gourmets
Aniceto Marinas 92, Madrid IFEMA MADRID. AV. Parten6n 5, Madrid
17 al 20 de abril, 2023

www.gourmets.net infosalon@gourmets.net Tel.: +34 915 489 651
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https://www.gourmets.net/salon-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets&lng=es-es?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=salon-gnl
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores/nespresso-professional&lng=es-es
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/listado-actividades?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=actividades-es
https://www.gourmets.net/sala-de-prensa/material-grafico?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=material-grafico
https://www.gourmets.net/sala-de-prensa/acreditaciones-prensa?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=acreditaciones-prensa
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/visitar/datos-de-interes&lng=es-es?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=ficha-es
https://salon.gourmets.net/salongourmets2020/es/Report/getreportpdf?reportName=Programa%20de%20Actividades%20Salon%20de%20Gourmets&k1=FKCompany&filename=actividades.pdf&k2=lang&utm_source=teenvio&utm_medium=emailmarketing&utm_content=enlace-10&utm_campaign=envio-5183-innovation_organic_36sg
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores&lng=es-es?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=catalogo-es
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores/grupo-gourmets/innovation-area?utm_source=teenvio&utm_medium=emailmarketing&utm_content=boton&utm_term=innovation-es
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores/grupo-gourmets/organic-exhibition-area?utm_source=teenvio&utm_medium=emailmarketing&utm_content=boton&utm_term=organic-es
https://www.youtube.com/watch?v=Pjya-VfGF-o
https://www.youtube.com/watch?v=Pjya-VfGF-o
https://www.gourmets.net/salon-gourmets&lng=en-gb?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=salon-gnl-en
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores/nespresso-professional&lng=en-gb
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/activities-list&lng=en-gb?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=activities-es
https://www.gourmets.net/index.php?route=information/information&utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=material-grafico&information_id=96
https://www.gourmets.net/sala-de-prensa/acreditaciones-prensa?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=acreditaciones-prensa
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/visit/datos-de-interes-en&lng=en-gb?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=ficha-es
https://salon.gourmets.net/salongourmets2020/en/Report/getreportpdf?reportName=Programa%20de%20Actividades%20Salon%20de%20Gourmets&k1=FKCompany&filename=actividades.pdf&k2=lang&utm_source=teenvio&utm_medium=emailmarketing&utm_content=enlace-21&utm_campaign=envio-5183-innovation_organic_36sg
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores&lng=en-gb?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=catalog-es
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores/grupo-gourmets/innovation-area&lng=en-gb?utm_source=teenvio&utm_medium=emailmarketing&utm_content=boton&utm_term=innovatiom-en
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2023/catalogo-expositores/grupo-gourmets/organic-exhibition-area&lng=en-gb?utm_source=teenvio&utm_medium=emailmarketing&utm_content=boton&utm_term=organic-en
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https://www.youtube.com/watch?v=CXbhYqIXTWA
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