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Calidad excelente, volvemos en 2023
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El dltimo dia del 35 Salon Gourmets estuvo copado de premios a la
excelencia de todas las actividades que han formado parte de esta
edicion. Quesos, AOVESs, Pizzas y los otorgados por el Salén
Gourmets fueron algunos de ellos.

Tras solo 6 meses de la celebracion del 34 Salon Gourmets, las cifras hablan por
si solas, el éxito de participacion ha estado a la altura de la Feria de Alimentos y
Bebidas de Calidad numero 1 de Europa:

- Visitantes: 80.421
- Superficie de exposicion: 45.636 m2
- Expositores: 1611

10 Premios Salon Gourmets

Innovacion, Presentacion, Versatilidad y Producto Ecoldégico mas completo
nutricionalmente, esas fueron las 4 categorias premiadas en la 102 edicion de los
premios que han tenido lugar en el Auditorio Gourmets del pabellon 8.

Patente internacional de fruta y verdura congelada que se mantiene y
consume como fresca de La Unién Long Fresh, ha ganado el premio a la
Innovacion, el chocolate negro de melocotén de Calanda y nuez de
macadamia de Belenguer 1928 consigui6 el premio a la Presentacion, el pan de
oro comestible de 24 kt de Gold Chef by Manetti se proclama ganador del
premio a la Versatilidad y por ultimo, el premio al mejor producto Ecolégico ha
sido para la ginebra 100% ecoldgica, triple destilada con frutos rojos y
predominio de fresa silvestre de Ada organic Gin London Dry.

Un jurado de profesionales compuesto por José Luis Yzuel (Presidente de
FEHR), Pedro Larumbe (Grupo Larumbe) , Purificacion Gonzalez Camacho
(Subdirectora general de Promocion Alimentaria del MAPA) y Veronica Puente
(Directora de Internacional de la Federacion Espafiola de Industrias de
Alimentacion y Bebida, FIAB), decidieron los ganadores entre todos los productos
expuestos en las vitrinas de Innovation y Organic Exhibition Area.

Premios Redes Sociales

Los usuarios de las redes sociales del Salon Gourmets volvieron a elegir sus
favoritos de esta edicion. El Stand Favorito fue para el Gobierno de Asturias
mientras que el Producto Favorito del #5G22 fue el vermut Zecchini. Por
segundo afio consecutivo los usuarios de Instagram tuvieron que adivinar
durante los 4 dias del Salon Gourmets el producto incognito que se escondia en
una de las vitrina de Innovation Area, no fue tarea facil, pero finalmente el helado
de mostaza de Bico de Xeado fue desvelado.

Premios AOVE

El I Concurso Mundial AOVE Salon Gourmets entrego los premios a los mejores
de cada categoria. Los ganadores fueron:

Premio a la Calidad AOVE Salén Gourmets:

Frutado verde intenso: Molino de Genil. Molino de Genil Picual (Cordoba).
Frutado verde medio: SCA Virgen de la Torre. Virgen de la Torre (La Victoria,
Cdrdoba).

Frutado maduro: Dehesa del Castillo. Castillo de Tudejen (Aranjuez, Madrid).

Premio a la Calidad AOVE Ecolégico Salon Gourmets: Almazaras de la
Subbética. Rincon de la Subbética (Carcabuey, Cordoba).

Premio a la Calidad AOVE DOP e IGP Salén Gourmets: Marin Serrano El
Lagar S.L. Oleosubbética. DOP Priego de Cordoba. (Priego de Coérdoba.
Codrdoba).

Premio Alto Contenido en Polifenoles AOVE Salén Gourmets: Cielo y Tierra
Picual. Cielo y Tierra Olive SL

Premio Packaging e Innovacion AOVE Salén Gourmets: Loa 77. Oleum
laguna SL.

Puedes consultar la relacién completa de ganadores en este enlace.

Premios GourmetQuesos, Campeonato de los Mejores Quesos de Espana
2022

El queso Olavidia de Quesos y Besos es el Mejor Queso de Espaia 2022, asi
lo ha proclamado el jurado de la 12 edicion de GourmetQuesos, Campeonato de
los Mejores Quesos de Espana 2022. 64 jueces han formado parte de esta
edicion en la que se presentaron 868 muestras. De los 90 quesos que pasaron a
la final en las 15 categorias, 3 se han proclamado vencedores de cada una de
ellas, aqui te dejamos los ganadores.

1er Campeonato de Pizzas Gourmet by Magma

El 1er Campeonato de Pizzas Gourmet by Magma de Cabreiroa llegé a su fin tras
dos dias de competicion en el que 100 participantes han pasado por las pruebas
en las 5 categorias que componian este certamen. Como primera actividad del
dia, la charla Gluten Free de la mano de Rocio Marquina “Pizza Sin Gluten.
Harinas y procesos”. Tras la finalizacién de la prueba acrobatica, se han
entregado los premios en todas las categorias del campeonato en una ceremonia
muy animada y seguida por el publico, los ganadores han sido:

José Manuel Vallejo — Lemon Food (Melegis. Granada) — categoria sin gluten.
Daniele Conté — Sorsi e Morsi (Valencia) — categoria pala.

Brayan Rodriguez Amoedo - Kilometros de Pizza (Madrid) — categoria taglio.
Alessandro Damiano — La Fabbrica della Pizza (Javea. Alicante) - categoria
clasica.

Francis Tolu — Pizzeria-Restaurante Venecia (Alginet. Valencia) — categoria
acrobacia.

9 Mesas Redondas Gourmets

Las Mesas Redondas Gourmets celebraron su novena edicién con grandes
protagonistas de la gastronomia y el vino en el Aula Gourmets. Los chefs Carme
Ruscalleda, Paco Pérez, Mario Sandoval, Tofio Pérez e Ifiigo Urrechu debatieron
en torno a la diversificacion de la figura del chef: propietarios, cocineros y
asesores gastronomicos, contando en primera persona como ha sido el hecho de
pasar de jefe de cocina a liderar grandes imperios gastronémicos.

Por su parte los bodegueros y enologos Pepe Raventos, Friedrich Schatz, Isaac
Muga Palacin, Angel Gonzéalez Garrido y Elena Adell protagonizaron la segunda
de las Mesas Redondas bajo el titulo Irrupcion de los vinos ecolbgicos,
biodinamicos y naturales en el panorama enoldgico que estuvo moderada por
José Miguel Mulet - Profesor titular de biotécnologia de la Universidad Politécnica
de Valencia.

27 Campeonato de Espana de Sumilleres Tierra de Sabor

En la segunda jornada del 27 Campeonato de Espafia de Sumilleres Tierra de
Sabor copatrocinado por Bodegas Protos, Ferran Villa Pujol (Restaurant La
Banyeta) se proclamo ganador en una emocionante final en la que los nervios
estuvieron a flor de piel hasta el ultimo momento. De entre los 10 concursantes
que pasaron a la final se escogieron los 3 mejores que tuvieron 45 minutos para
demostrar al jurado que eran merecedores del titulo al Mejor Sumiller de Espaia.

Como novedad en esta edicion, tras la final realizé una prueba clasificatoria para
los Campeonatos Internacionales de Paris y Serbia, en la que los ganadores de
las edicion 2019, 2020 y 2022 se enfrentaron para decidir quién representaba a
Espafia en el mismo. Diego Gonzalez Barbolla (Burgos) fue el ganador que
representara a nuestro pais en el Campeonato Mundial y Gabriel Lucas (Palma
de Mallorca) en el Europeo.

Salén Gourmets contra el desperdicio

Una de las iniciativas que se han llevado a cabo en esta edicién ha sido la
promovida por Corazones de Corcho, promovida por la Asociacion Vertidos Cero
y con la colaboracion de la disefiadora Agatha Ruiz de la Prada que pone en
valor los corchos desechados, integrandolos de nuevo y reduciendo asi la huella
de carbono de la atmosfera.

En esta edicién se han rescatado 5.000 tapones de corcho, lo que supone 1
tonelada de CO2 que no ha contaminado la atmosfera.

La asociaciéon Banco de Alimentos, por su parte, ha otorgado a Grupo Gourmets
un diploma en agradecimiento por su colaboracion para evitar también el
desperdicio, en este caso de alimentos, con la colaboracion de todos los
expositores, que al finalizar la feria donan su producto a esta organizacion
benéfica que ayuda a las personas necesitadas de la Comunidad de Madrid.

Gracias a todos los expositores visitantes, autoridades, medios de comunicacion,
empresas colaboradoras y, por supuesto, a los integrantes del Grupo Gourmets

que han hecho posible la 35 edicion del Salén Gourmets. Guardaremos vuestra
sonrisa hasta el afio que viene.

iOs esperamos del 17 al 20 de abril de 2023!
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https://www.gourmets.net/salon-gourmets?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=cabecera&utm_term=salongourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=cabecera&utm_term=salongourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2022/catalogo-expositores/grupo-gourmets/concurso-mundial-aove-salon-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2022/catalogo-expositores/grupo-gourmets/12-gourmetquesos-campeonato-de-los-mejores-quesos-de-espana-2022
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/datos-de-interes?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=ficha-tecnica
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/sala-de-prensa?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=sala-prensa
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/material-grafico-sg?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=material-grafico
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/espacio-seguro?utm_source=TeEnvio&utm_medium=EmailMarketing&utm_campaign=sg-newsletter&utm_content=boton&utm_term=espacio-seguro

