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En la recta final del 33 Salon
Gourmets

El 33 Salén Gourmets cierra las puertas de su tercera
jornada con gran afluencia de publico. Durante el dia de
hoy se han llevado a cabo diferentes show cookings,
catas, degustaciones y algunas de las actividades mas
veteranas y con mayor repercusion internacional. Por
ejemplo, ya se conoce al sumiller que representara a
Espafa en el Campeonato Mundial de Sumilleres de la
ASI (Association de la Sommellerie Internationale) que ha
sorprendido al jurado del 25 Campeonato de Espaia de

Sumilleres Tierra de Sabor. Su nombre es Diego
Gonzalez Barbolla de Burgos y ha conseguido despuntar
entre mas de 50 concursantes. Entre las pruebas que ha
superado destacan un test rapido, una cata oral de vinos,
carta erronea, identificacion de destilados, licores y
bebidas y por ultimo la decantacién y servicio de una
botella de vino frente al jurado.

Lalo Reyes Mancebo del Restaurante Los Sentidos de
Jaén se ha llevado 8.000 euros al ganar el_16 Premio
Internacional de Cocina con AOVE/ Jaén Paraiso Interior

uno de el campeonato de cocina con mayor dotacién
economica de Espana, 12.000 euros en total. El
subcampedn Rafael Bautista Tirado del Restaurante
Victoria Gastrobar en Huesca ha conseguido 3.000 euros
y Federico Guajardo Marquez del Restaurante Venta de
Posa de Alicante, 1.000 euros.

También se han seleccionado los tres finalistas por cada
categoria -Presentacion, Innovacion y Versatilidad- que
aspiran a los 8 Premios 33 Salon Gourmets. Manana a

las 11:00 horas se conoceran los ganadores en el
Escenario Gourmets (6A26 / Pabellén 6 de IFEMA).
Asimismo se han desvelado los ganadores del 10

GourmetQuesos / Campeonato de Los Mejores Quesos

de Espafia, tres quesos por cada una de las 15
categorias ya cuentan con su ansiado premio, aunque
habra que esperar hasta mafana a las 12:00 horas en el
Auditorio Gourmets (8G50) para conocer el Mejor Queso
de Espana 2019.

N

Una ultima oportunidad de visitar la 33 edicién del Saldn

Gourmets, Feria de Alimentos y Bebidas de Calidad, que
cerrara las puertas de un exitoso afio mafiana a las 17:00
horas.

SALON
GOURMETS

FICHA PROGRAMA GOOURMETS
TECNICA ACTIVIDADES TV

C—
oO—

¢ Tiene alguna duda? jPreguntenos!
CONTACTO

915 489 651
Informacion SG
Medios de Comunicacion

ORGANIZA | MEDIO CORPORATIVO

I FLVBDE
éé e e GOURMETS

PATROCINADORES PRINCIPALES

& cABREIROA

Wil SO, OFICLAL
CERVEZA OFICIAL WL WATER

PATROCINADORES

4

Yo =alimenfosdespaia %
¥

O g THAILAND DITP =

COPATROCINADORES

Protos & = e (CZX Canadd
COLABORADORES

mercamadrid ' Espana .{”“‘

Em = m= u Global A XEFiE

E lcom-)

EUR HOIP

SG COOPERA CON


http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/7266%22
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/7266%22
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/7269%22
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/7269%22
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/7337
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/72717
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/72717
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/72717
https://www.gourmets.net/descargas/SG/33-SALON-GOURMETS/33SG-Documentacion/33SG-Ficha-Tecnica.pdf
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/PublicDocs/GetFile/ProgramaActividadesSalondeGourmets
https://www.gourmets.net/gourmetstv/
tel:915489651
mailto:infosalon@gourmets.net
mailto:prensa@gourmets.net

