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Abre sus puertas el 33 Salén
Gourmets

El Salén Gourmets cierra su primera jornada con un gran
éxito de participacion, tanto expositiva como profesional.
Con aproximadamente 2.000 firmas participantes, mas de
47.000 alimentos y bebidas, y 1.300 novedades, los
visitantes han podido descubrir los mejores productos,
tanto nacionales como internacionales, y aquellos que
marcaran tendencia durante el préximo afo.

También conocemos a los ganadores de mediaticos
concursos como Cristo Mufioz Montes de la Cafeteria
Paradise (Sevilla), vencedor del 26 Concurso de

Cortadores de Jamoén / Dehesa de Extremadura o José

Luque del Hotel Palace que se ha alzado con el trofeo
otorgado en el novedoso Campeonato Nacional Arte de

Cisoria Grupo Nortenos/Grupo Gourmets.

El mejor cachopo de Espafia elaborado con Ternera

Asturiana se encuentra en el Merendero Covadonga
(Covadonga) y el jurado del 10 Concurso Nacional de

Cécteles Panizoa ha seleccionado el coctel Sherry

Panizo de Francisco Javier Garcia Cantero (Cadiz) como
el mas original de esta edicion.

Ademas se han llevado a cabo dos catas épicas de
grandes bodegas como la realizada por la Familia
Osborne donde han presentado sus joyas enologicas
ente las que han destacado desde el iconico Coquinero,
pasando por dos sacas en rama hasta 4 de los vinos
viejos que integran la colecci6. Por otro lado Marimar
Torres ha sido la encargada de dirigir la cata de los
excelentes vinos que ella misma elabora en su bodega
Marimar Estate en California.

En la segunda jornada del 33 Salén Gourmets se
celebrara el Certamen de Cocina Atlantica Estrella
Galicia, una de las grandes novedades de esta edicion en
la que 12 participantes ensalzaran los productos y la
cocina gallega.

Cargado de sorpresas llega el 12 Campeonato de
Espafia de Abridores de Ostras-Ecailleurs/Sorlut, donde
los participantes deben abrir 30 ostras en el menor
tiempo posible. Asimismo, la prestigiosa firma francesa,

dedicada al cultivo de ostras desde 1930 presentara su
nuevo proyecto ‘Mundo Sorlut’ con el que mostrara su
parte mas humana y para el que contara con una modista
internacional.

En cuanto al vino, se celebrara la esperada Cata de Vega
Sicilia con los mejores vinos de la bodega y dirigida por el
director técnico Gonzalo lturriaga.

N

Finalmente, se entregaran los 34 Premios Guia Vinos
Gourmets, 8 Premios Revista Club de Gourmets y 6
Premios Liga'99 - 34 Guia Vinos Gourmets a todos
aquellos profesionales del sector que han destacado por

su saber hacer jLes esperamos!
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http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/7265
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/7265
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/8205-1-campeonato-nacional-del-arte-de-la-cisoria-grupo-nortenos-grupo-gourmets
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/8205-1-campeonato-nacional-del-arte-de-la-cisoria-grupo-nortenos-grupo-gourmets
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/7276
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/7276
https://www.youtube.com/watch?v=F8s7BJ0He4Q
https://www.youtube.com/watch?v=F8s7BJ0He4Q
https://www.gourmets.net/descargas/SG/33-SALON-GOURMETS/33SG-Documentacion/33SG-Ficha-Tecnica.pdf
http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/PublicDocs/GetFile/ProgramaActividadesSalondeGourmets
https://www.gourmets.net/gourmetstv/
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