Finalistas del Campeonato
de Los Mejores Quesos de
Espana 2019

Ya conocemos los quesos finalistas del

10 GourmetQuesos / Campeonato de Los Mejores
Quesos de Espafia 2019 que se celebrara el lunes 8 de
abril en el Espacio Show Cooking Gourmets (pabellén 4 -
4C50), IFEMA - Madrid.

En la semifinal, que se celebro el pasado 11y 12 de
marzo en el Hotel Wellington (Madrid), participaron mas
de 800 quesos que valord un jurado compuesto por 60
catadores entre los que destacan técnicos, maestros
queseros, periodistas gastronémicos y cocineros, entre
otros.

En total han seleccionado 90 quesos, 6 por cada una de
las 15 categorias: Vaca joven o curado; cabra joven o
curado; quesos de mezcla; afinados de coagulacion
acido-lactica; pasta blanda, que a su vez pueden ser de
corteza enmohecida o con coagulante vegetal; de oveja
semicurado, curado o afiejo; quesos azules; ahumados;
con condimentos en su interior; madurados en aceite de
oliva; y quesos de campo, de pastor o de granja,
elaborados con leche del propio rebafo y exclusivamente
cruda.

Para la final el jurado debera escoger los 3 mejores
quesos de cada categoria y entre todos ellos nombrara el
ganador absoluto que sera nombrado el Mejor Queso de
Espana 2019 y que se conocera el jueves, 11 de abril
durante el acto de entrega de premios.

Quesos finalistas
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