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El producto gourmet y el
lenguaje del vino,
ingredientes de las 7 Mesas
Redondas Gourmets

Una edicion mas, el 33 Salén Gourmets convoca las
Mesas Redondas Gourmets en las que reputados
profesionales del sector gastronémico reflexionaran sobre
temas de actualidad y de importancia social. Estas
ponencias, que alcanzan su séptima edicién, se
celebraran el martes 9 de abril en el Aula Gourmets
(pabellon 10) y trataran dos temas: el producto gourmet y
el lenguaje del vino, ambos moderados por la periodista
Begona Tormo.

La primera, comenzara a las 11:00 horas, y versara sobre
los alimentos, las tendencias, la moda y los modos, asi
como sobre las informaciones alarmistas y la innovacion
en la gastronomia. Los participantes en esta conferencia,
entre los que destacan personalidades como Francisco
Javier Maté, Subdirector General de Calidad Diferenciada
y Produccion Agricola / MAPA, José Miguel Mulet,
Profesor titular de biotecnologia en la Universidad
Politécnica de Valencia, Cristina Martin Blasi, CEO
Executive President en Asociacion Espafiola del Lujo -
Luxury Spain, Ernesto Trigueros, abogado del Estado,
bufete Cremades & Calvo Sotelo, Andrés Sanchez
Magro, magistrado, colaborador Club de Gourmets,
Adolfo Mufoz, Presidente Saborea Espafia, Rosa Vano,
propietaria Castillo de Canena, Alberto Lépez Asenjo,
Instituto Espafiol de Oceanografia y el historiador José
Berasaluce, entre otros, deberan dotar de significado al
producto y servicios gourmet y analizaran como se
entiende este mismo concepto en el extranjero. Para
finalizar, aportaran soluciones para optimizar el
posicionamiento de los alimentos y bebidas espafiolas,
asi como el sector servicios en el mercado internacional
¢coincidiran los expertos en como proyectar nuestros
productos en el mercado global?

Con otra tematica completamente diferente comenzara la
segunda Mesa Redonda convocada a continuacion, de
12:45 a 14:15 horas. Centrada en el vino expertos como
Ignacio Crespo, director Guia Vinos Gourmets y Club
Vinos Gourmets, José Peiiin, fundador Guia Pefiin,
Mayte Lapresta, directora de la revista Sobremesa,
Raquel Pardo colaboradora de Sobremesa, RNE, Conde
Nast, Planeta Vino, Antonio Candelas, director de la
revista Mi Vino o la periodista y sumiller Meritxel
Falgueras, analizaran la terminologia empleada en los
medios de comunicacién y facilitaran alternativas para
incrementar el consumo y acercar el vino a las nuevas
generaciones a través de un lenguaje mas asequible.

Dos tematicas de actualidad que preocupan a los
profesionales del sector eno-gastronomico y que se
trataran en el mejor escenario posible, el 33 Salén

N

Gourmets, la Feria Internacional de Alimentos y Bebidas
de Calidad mas importante de Europa y plataforma de la
innovacion agroalimentaria global que abrira sus puertas
del 8 al 11 de abril.
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http://salondegourmets.com/salondegourmets2019/es/Activities/Details/8174-7-mesas-redondas
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