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Oficial y muy gourmet

El 39° Saléon Gourmet abre hoy sus puertas en Ifema Madrid con la
inauguracion oficial a cargo de Luis Planas Puchades, ministro de
Agricultura, Pesca y Alimentacion, iniciando, como cada aino, una nueva
edicion que reafirma su papel como el gran referente del producto de
calidad y la innovacion del sector gastronémico.

La jornada inaugural ha comenzado con dos de los campeonatos mas
esperados. El 5° Campeonato de Espafia de Pizzas Gourmet ,
presentado por Jesus Marquina, que ha reunido a los mejores
especialistas en diez modalidades como la clasica, pala, taglio,
napolitana, sin gluten, piu larga, argentina, velocidad y acrobacia, y nos
ha dejado momentos espectaculares como la exhibicion de pizza
acrobatica de Francis Tolu.

El 16° GourmetQuesos, Campeonato de los Mejores Quesos de Espana
2026 , ha anunciado a sus 60 ganadores y los 10 Oro en la categoria
Cheese from Spain Awards (ICEX), consolidandose como uno de los
certamenes mas prestigiosos del sector, aunque habra que esperar a la
final del jueves para conocer al ganador absoluto y Champion Gold.

Grandes clasicos que nunca fallan

Uno de los mas esperados es el 32° Concurso de Cortadores de Jamon
/ Dehesa de Extremadura donde el ganador Javier Campos de
Belmonte (Cuenca) ha destacado por su técnica, precision y velocidad.
Ademas, ha sorprendido con su gran imaginacién al presentar el mejor
Plato Creativo del campeonato.

Casi en paralelo, en el stand de Estrella Galicia, Cerveza Oficial del
Salén Gourmets, ademas de presentar su amplio portfolio con
novedades como el Vermu Rivera, el tinto de verano La Tita, la cerveza
Rivera Reposada, el spritz Amara Brava o la ginebra Vanagandr ideales
para el aperitivo, el tardeo o la sobremesa se celebré la final de Madrid
de Beer Master Sessions . Un campeonato que pone en valor la
profesionalidad de los bartenders que ha conquistado a Paula Cobos de
La Taberna catering (Alcorcon) como mejor tiradora de la capital.

La tarde ha continuado el ritmo con citas como el campeonato Mejor
Montado Ibérico by Arturo Sanchez y Berkel 2026 , que ha reconocido a
Aitor Martinez como ganador en la categoria de montado frio y a Luis
Rodriguez en la de montado caliente; el 9° Concurso Nacional "En
busca del Mejor Cachopo elaborado con Ternera Asturiana IGP" que se
puede probar en el restaurante La Cantina de Villalegre, Avilés
(Asturias); y el 15° Concurso Nacional de Cécteles Panizo , que ha
conquistado Gabriel Ramon Mari de The Van Bar (Mallorca) con el
coctel: "De Zamora a Jalisco".

Pisando fuerte

Entre las incorporaciones mas destacadas de esta edicion, se encuentra
el Campeonato Tacomania — Campeonato de Tacos Mexicanos by IGP
Aguacate de Canarias , cuyo ganador ha sido Daniel Martinez, del
restaurante Tatemado (Madrid).

Cristina Salas de la Fuente, del restaurante Habitual de Ricard
Camarena, ha conquistado al jurado con una menestra de verduras
templada con velouté escabechada en La Mejor Menestra Navarra:
Reto Reyno Gourmet .

Y para los mas carnivoros, Burger Master - Campeonato Nacional de
Hamburguesas Gourmets by Arcecarne ha sido un auténtico
espectaculo, gracias a las suculentas propuestas de los chefs que han
competido por elaborar la mejor hamburguesa gourmet.

Finalmente la mejor hamburguesa se puede encontrar en La Pepita
Burger Bar de Vigo (Pontevedra).

Santiago Salgueiro ha sido el artifice de una deliciosa salsa de carne
suave, mezclada con cecina, un rotie de patata crujiente, la
hamburguesa que es una mezcla de cuatro tipos de carne (wagyu, vaca
de aldea, angus y buey) crema de queso de leche de oveja cruda de
navarra y shiitake glaseada con un poco de sésamo y cebollino
jdeliciosa!l

De aqui y alla

Asturias ha puesto en valor algunos de sus productos amparados bajo
la marca Alimentos del Paraiso Natural . Fabas con chosco, sidra o
quesos como el Cabrales y Afuega'l Pitu fueron los protagonistas.

También han tenido especial relevancia los quesos del Pais Vasco que,
bajo el lema 'del pastoreo a la innovacion', han ofrecido un recorrido por
algunas de sus elaboraciones mas representativas, desde el queso de
pastor tradicional (de oveja latxa o carranzana) y la DOP |diazabal,
hasta quesos con marca Eusko Label y propuestas innovadoras
desarrolladas con el apoyo de ESNEKI.

Finalmente, desde el pais vecino, Matosinhos, Ciudad Creativa de la
Gastronomia por la UNESCO , ha presentado su propuesta culinaria a
través de los showcookings de reconocidos chefs como Rui Paula
(Casa de Cha da Boa Nova), Arnaldo Azevedo (Bistré — Mercado
Municipal de Matosinhos), David Jesus (Seiva), Hugo Portela (CibQ) y
Nuno Castro (Fava Tonka).

Siempre a la moda

Aceites de Oliva de Espafia ha presentado su espacio inspirado en la
campafa "Aceite de Oliva Virgen Extra. EI Complemento Perfecto", con
el iconico bolso disefiado por Palomo Spain y una oleoteca con cerca de
600 referencias de AOVE.

La jornada ha incluido también la entrega del Premio Picota del Jerte a
la Excelencia 2026, que ha recaido en el campedn mundial de natacion
adaptada Guillermo Gracia, en reconocimiento a su destacada
trayectoria deportiva.

Con una programacion intensa y una gran participacion de
profesionales, el Salén Gourmets confirma en su primera jornada su
papel como uno de los principales escaparates internacionales de la
gastronomia de calidad.

Mafana continuaremos con mas actividades y novedades. Mafana,
mas. Y mejor. jOs esperamos!

Del 13 al 16 de abril 2026
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Debido a las obras que se estan llevando a cabo a cabo en Madrid, Grupo
Gourmets recomienda desplazarse en transporte publico, especialmente en
Metro (Linea 8, estacion Feria de Madrid), con conexion directa al aeropuerto y
al centro de Madrid.
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Oficial y muy gourmet.

La 392 edicion del Saléon Gourmets abre hoy sus puertas en Ifema
Madrid, con la ceremonia de inauguracion oficial presidida por Luis
Planas Puchades, consejero de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
marcando el inicio, como cada afo, de una nueva edicion que reafirma
su papel como principal escaparate de productos de calidad e
innovacion en el sector gastronomico.

La jornada inaugural comenzo6 con dos de las competiciones mas
esperadas. El 5° Campeonato Espanol de Pizza Gourmet , presentado
por Jesus Marquina, reunio a los mejores especialistas en diez
categorias, entre las que se incluyen la clasica, pala, taglio, napolitana,
sin gluten, piu larga, argentina, de velocidad y acrobatica, y nos deleitd
con momentos espectaculares como la exhibicion acrobatica de pizza
de Francis Tolu.

La 162 edicion de GourmetQuesos, el Campeonato de los Mejores
Quesos Espafioles 2026 , anuncio a sus 60 ganadores y a los 10
ganadores de la medalla de oro en la categoria de Quesos de Espafia
(ICEX), consolidando su posicién como una de las competiciones mas
prestigiosas del sector, aunque tendremos que esperar hasta la final del
jueves para conocer al ganador absoluto y al Campedn de Oro.

Grandes clasicos que nunca decepcionan

Uno de los eventos mas esperados es el 32° Concurso de Corte de
Jamon / Dehesa de Extremadura , donde el ganador, Javier Campos de
Belmonte (Cuenca), destacd por su técnica, precision y rapidez.
También impresiond por su gran imaginacion al presentar el mejor Plato
Creativo del concurso.

Casi en paralelo, en el stand de Estrella Galicia, la cerveza oficial del
Salén Gourmets, donde ademas de mostrar su extenso catalogo con
novedades como Vermu Rivera, el vino tinto de verano La Tita, la
cerveza Rivera Reposada, el spritz Amara Brava y la ginebra
Vanagandr, todos ideales para aperitivos, copas de la tarde o copas
después de la cena, tuvo lugar la final madrilefia de las Beer Master
Sessions .

Un concurso que pone de manifiesto la profesionalidad de los
camareros, ganado por Paula Cobos de La Taberna catering (Alcorcon)
como la mejor camarera de la capital.

La tarde continu6 en la misma linea con eventos como el Best Iberian
Montado by Arturo Sanchez and Berkel 2026 , en el que Aitor Martinez
se corond ganador en la categoria de montado frio y Luis Rodriguez en
la de montado caliente; el 9° Concurso de Mejor Chuleta de Ternera al
Estilo Asturiano, Cachopo , que se puede degustar en el restaurante La
Cantina de Villalegre, Avilés (Asturias); y el 15° Concurso Nacional de
Cocteles Panizo, ganado por Gabriel Ramon Mari de The Van Bar
(Mallorca) con el coctel: 'From Zamora to Jalisco'.

Causar una gran impresion

Entre las novedades mas destacadas del evento de este afio se
encuentra el Campeonato de Tacos Mexicanos de Aguacate con IGP de
las Islas Canarias , ganado por Daniel Martinez del Restaurante
Tatemado (Madrid).

Cristina Salas de la Fuente, del Restaurante Habitual de Ricard
Camarena, conquisté al jurado con un guiso de verduras caliente
marinado en salsa velouté en el concurso Mejor Guiso de Verduras
Navarra: Reyno Gourmet Challenge.

Y para los amantes de la carne, el Burger Masters — Campeonato
Nacional de Hamburguesas Gourmet de Arcecarne fue todo un
espectaculo, gracias a las suculentas creaciones de los chefs que
compitieron por elaborar la mejor hamburguesa gourmet.

Finalmente, la mejor hamburguesa se encuentra en La Pepita Burger
Bar en Vigo (Pontevedra).

Santiago Salgueiro fue el creador de una deliciosa salsa de carne
suave, mezclada con cecina, un asado de patata crujiente, una
hamburguesa hecha con una mezcla de cuatro tipos de carne (wagyu,
ternera de pueblo, angus y ternera), una crema hecha con leche cruda
de oveja de Navarra y setas shiitake glaseadas con un toque de sésamo
y cebollino. jDelicioso!

De aqui para alla

Asturias ha presentado algunos de sus productos bajo la marca
«Alimentos del Paraiso Natural» . Las habas con chosco, la sidra 'y
quesos como el Cabrales y el Afuega'l Pitu fueron los protagonistas.

Los quesos del Pais Vasco también tuvieron un papel destacado; bajo el
lema "De las tradiciones pastoriles a la innovacién" , ofrecieron una
visita guiada a algunos de sus productos mas representativos, desde el
queso de pastor tradicional (elaborado con ovejas de latxa o
carranzana) y el ldiazabal DOP, hasta quesos con la etiqueta Eusko y
creaciones innovadoras desarrolladas con el apoyo de ESNEKI.

Finalmente, desde la vecina ciudad de Matosinhos, Ciudad Creativa de
la Gastronomia de la UNESCO , la oferta culinaria se mostro a través de
demostraciones de cocina de reconocidos chefs como Rui Paula (Casa
de Cha da Boa Nova), Arnaldo Azevedo (Bistr6 — Mercado Municipal de
Matosinhos), David Jesus (Seiva), Hugo Portela (Cibd) y Nuno Castro
(Fava Tonka).

Siempre a la moda

Aceites de Oliva de Esparfia ha inaugurado su espacio de exposicion,
inspirado en la campana “Aceite de Oliva Virgen Extra. El Companero
Perfecto”, que incluye el iconico bolso disefiado por Palomo Spain y una
biblioteca de aceites de oliva con casi 600 variedades de AOVE.

La jornada también incluyoé la entrega del Premio Picota del Jerte 2026
a la Excelencia, que fue otorgado al campedn mundial de natacién
adaptada Guillermo Garcia, en reconocimiento a su destacada
trayectoria deportiva.

Con un programa repleto de actividades y una gran afluencia de
profesionales, el Salon Gourmets ha confirmado en su primer dia su
papel como uno de los principales escaparates internacionales de la
gastronomia de calidad.

Mafana continuaremos con mas actividades y novedades. Mafana,
mas. Y mejor. jLos esperamos!
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Debido a las obras que se estan llevando a cabo en el recinto de Ifema Madrid,
Grupo Gourmets recomienda llegar en transporte publico, especialmente en
metro (linea 8, estacién Feria de Madrid), con conexiones directas al aeropuerto
y al centro de la ciudad de Madrid.
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Grupo Gourmets (Oficinas centrales) Salon Gourmets
Agustin de Foxa, 27, 42 planta. IFEMA MADRID. AV. Parten6n 5, Madrid
28036 Madrid 13 al 16 de abril de 2026

www.gourmets.net comunicacionsg@gourmets.net Tel.: +34 915 489 651
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