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La gastronomia canaria celebra su Dia en el Salén
Gourmets

Medregal, cherne negro, pampano, higo tuno o vinos volcanicos, la
riqueza gastronémica de las Islas Canarias estara presente en el
38° Salon Gourmets.

Bajo el titulo Gastronomia Volcanica: descubre el sabor de las Islas
Canarias, el Gobierno de Canarias y la marca Volcanic Experience
celebraran su Dia en la Feria de Alimentacion y Bebidas de Calidad mas
exclusiva de Europa . El lunes 7 de abril, el Foro Gourmets (pabellén 3,
Ifema Madrid) rinde homenaje al sabor de la tierra canaria. El chef
Alberto Gonzalez Margallo sera el encargado de acercar a través de
varios show cooking las especies que habitan en las aguas canarias y
los productos menos conocidos en la peninsula. Los asistentes
descubriran no solo la manera de aprovecharlos de la cabeza a la cola,
sino también su impacto en la sostenibilidad ambiental, econémica y
cultural.

Medregal sopleteado sobre escabeche licuado de zanahoria y verduras
de costa; jurel marinado, manga verde, higo tuno y vinagre macho;
Cherne negro, emulsién-mayo de su colageno y caviar gomero y beurre
blanc de mantequilla de leche de cabra, seta de temporada, pampano a
la llama y esencia de berro son algunas de las propuestas que se
podran disfrutar en este Dia de Canarias.

Una vez conocidos los pescados y verduras de la isla, la tarde dara
paso a los vinos volcanicos. La Bodega El Grifo, que este afio celebra
su 250 aniversario, organizara una cata donde se podran degustar 8 de
sus referencias mas caracteristicas, dando la oportunidad a los
asistentes de conocer los vinos minerales de esta bodega ubicada en
Lanzarote. Posteriormente, la reconocida sumiller Meritxell Falgueras y
la prestigiosa pastelera palmera Carmen Capote, CEO y chef ejecutiva
de 24 Onzas dirigiran una cata muy especial en la que vino y chocolate
armonizaran para el deleite de los asistentes. Los vinos de las
principales variedades del archipiélago armonizaran con bombones
artesanales elaborados con materias primas locales, un gusto para los
sentidos.

. Gastronomia Volcanica: descubre el sabor de las Islas Canarias.
Lunes 7 de abril, de 10:00 a 19:00 horas. Foro Gourmets (pabellon
3 de Ifema Madrid)

Del 7 al 10 de abril 2025
en Ifema Madrid

#SG25

ENTRADA NORTE
«FEMA
MADRID

ENTRADA SUR éé Grupo
Gourmeals

Organizacion y Medios Corporativos

I Gru - s. ' Ellr'l-lll#‘:
Gnu?:mts ' ﬂ“ll HM ETS GOURMETS

Patrocinadores Principales

i =aljmentoidespaia
% € crBreinoA -%; E' —

CERVETA OFICIAL A& OFICIA
SFFelaL BEER OFF L WAT

XUNTA = La Rlﬂja

DE GALICIA Nprndusto - jans

L
AL WATER

= =— (C=X

Lantminnen - b
Unibalke s !

e

<)y D
Comunidad ARTURD
de Madrid TURKISH

w@ AIRLINES

=1

-1 |

SEAFOOD
A

1sbo
%Rur

Junta de Andalucia

Gobierno
de Canarias

RIBEIRA SACHA
el Smaube S i i 1w

Y GENERALITAT
o, VALEMCIAMA
8

COMUNIDAD INWVITADA
HOSTED REGEDN

Copatrocinadores

= ey
@B varssnenis Ofpicucts @ Togis Bt B

Colaboradores

TuresPaRA ‘@ é'g_a_tgg

HADRID

2 PR \*;"}{E_I'IE solcom«)

SG Coopera con

o) CEEmm W

La gastronomia de las Islas Canarias celebra su
dia en el Salon Gourmets.

Medregal, mero negro, pampano, higo chumbo o vinos volcanicos:
la rica gastronomia de las Islas Canarias estara presente en el 38°
Saléon Gourmets.

Bajo el titulo «Gastronomia Volcanica: descubre el sabor de las Islas
Canarias», el Gobierno de Canarias y la marca Volcanic Experience
celebraran su Dia en la feria de alimentos y bebidas gourmet mas
exclusiva de Europa . El lunes 7 de abril, el Foro Gourmets (pabellon 3,
Ifema Madrid) rendira homenaje al sabor de las Islas Canarias. El chef
Alberto Gonzalez Margallo estara a cargo de varias demostraciones
culinarias para mostrar las especies que habitan las aguas canarias y
los productos menos conocidos en la peninsula. Los asistentes
descubriran no solo como aprovechar al maximo estos productos de
principio a fin, sino también su impacto en la sostenibilidad ambiental,
economica y cultural.

Caballa flameada sobre zanahoria encurtida licuada y verduras
costeras; jurel marinado, mango verde, higo chumbo y vinagre de cana;
mero negro, emulsion-mayonesa de su colageno y caviar gomero,
beurre blanc de mantequilla de leche de cabra, setas de temporada,
pampano a la brasa y esencia de berros son algunas de las propuestas
que se pueden disfrutar en este dia.

Una vez conocidos los pescados y verduras de la isla, la tarde dara
paso a los vinos volcanicos. Bodega El Grifo, que este afio celebra su
250 aniversario, organizara una cata donde se degustaran 8 de sus
referencias mas caracteristicas, brindando a los asistentes la
oportunidad de conocer los vinos minerales de esta bodega ubicada en
Lanzarote. Posteriormente, la reconocida sumiller Meritxell Falgueras y
la prestigiosa pastelera Carmen Capote, CEO y chef ejecutiva de 24
Onzas, dirigiran una cata muy especial en la que el vino y el chocolate
armonizaran para el deleite de los asistentes. Vinos de las principales
variedades del archipiélago se maridaran con chocolates artesanales
elaborados con materias primas locales, un placer para los sentidos.

. Gastronomia Volcanica: descubre el sabor de las Islas Canarias.
Lunes 7 de abril, de 10:00 a 19:00 h. Foro Gourmets (sala 3 de
Ifema Madrid).
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Grupo Gourmets Saléon Gourmets
Aniceto Marinas 92, Madrid IFEMA MADRID. AV. Parten6n 5, Madrid
7 al 10 de abril de 2025

www.gourmets.net comunicacionsg@gourmets.net Tel.: +34 915 489 651
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https://www.gourmets.net/index.php?route=common/home_salon&lng=en-gb
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