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30 anos de cultura vinicola

Con el objetivo de poner en valor la cultura de la sumilleria, el
Salén Gourmets celebra la 30? edicion del Campeonato de Espaiia
de Sumilleres Tierra de Sabor copatrocinado por Tarsus y Bodega
Cuatro Rayas.

Con mas de 60 sumilleres que llegan a la semifinal, este campeonato es
uno de los mas aclamados del SG no sélo porque refuerza el papel del
sumiller como figura esencial en la industria de la hosteleria y la
enologia sino porque el ganador representara a Esparia en el
Campeonato Mundial de Sumilleres organizado por la Association de la
Sommellerie Internationale (ASI).

Esta edicién contara con el patrocinio de Tierra de Sabor, el sello de
calidad de los alimentos de Castilla y Ledn que cuenta con mas de
6.000 productos que lucen este marchamo de calidad. Y como
copatrocinadores, Bodega Tarsus, ubicada en la Ribera del Duero con
70 hectareas de vinedo propio donde cultiva las variedades de tinta del
pais y cabernet sauvignon y Bodega Cuatro Rayas, sindnimo de verdejo
DO Rueda de calidad, sus vinos cuidan el medio rural ya las personas
que lo habitan, en equilibrio entre la rentabilidad, el valor y la
sostenibilidad.

El campeonato nacional consta de dos fases: la semifinal que tendra
lugar el miércoles 9 de abril en el Escenario Gourmets (pabellén 6,
Ifema Madrid) donde los concursantes deben enfrentarse a un examen
tedrico, una cata escrita de vinos, identificacion de productos y una
pruebas de comercializacion o servicio . Para elegir a los mejores que
llegan a esta semifinal, las asociaciones regionales organizan los
concursos clasificatorios que permiten seleccionar a los sumilleres mas
capacitados de cada comunidad autonoma durante los meses de
febrero y marzo.

Los 3 mejores pasan a la gran final que se celebra al dia siguiente en la
misma ubicacion. En este caso, los finalistas tienen que demostrar su
destreza en un test rapido, una cata oral de vinos y la correccién de una
carta erronea, ademas de evaluar su habilidad en la identificacion de
una bebida y la decantacion y servicio de una botella de vino.

Como novedad este afio, el comité técnico del concurso contara con
nuevas incorporaciones que se unen a los antiguos campeones
nacionales que forman parte del Jurado profesional. Asi este afo el
Jurado estara compuesto, entre otros, por Henar Puentes (Castilla y
Ledn), Alex Pardo (Madrid), Ferran Vila (Catalufia), Jon Andoni
Rementeria (Pais Vasco), Manu Jiménez (Aragén), Josep Pelegrin
(Catalufia) y Carles Aymerich (Catalufia).

El vino, el sector con mayor representacion.

Ademas de las ponencias y catas en torno al vino que se sucederan por
los seis pabellones -3, 4, 5, 6, 7 y 8- que ocuparan la Feria de
Alimentacién y Bebidas de Calidad mas exclusiva de Europa , con
Estrella Galicia como cerveza oficial. Los visitantes podran descubrir las
57 zonas vinicolas representadas a través de 358 vinos, 277 bodegas y
22 variedades que estaran presentes en el ya tradicional Tunel del Vino
/ MAPA | conocer las referencias que han recibido 90 o mas puntos por
parte del Comité de Cata de la Guia Vinos Gourmets y que seran
expuestas en el espacio Los Mejores de la Guia (LMG) o enterarse de
las novedades de bodegas y empresas pertenecientes al sector vinicola
que representan un 35%. de los expositores de esta edicion.

. 30° Campeonato de Espafia de Sumilleres Tierra de Sabor con el
copatrocinio de Tarsus y Bodega Cuatro Rayas . (Final) Jueves 10
de abril, 10:00 a 15:00 horas. Escenario Gourmets (pabellén 6 de
Ifema Madrid)
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30 anos de cultura del vino

Con el objetivo de realzar la cultura del sumiller, Salon Gourmets
celebra la 302 edicion del Campeonato Espanol de Sumilleres Tierra
de Sabor, copatrocinado por Tarsus y la bodega Cuatro Rayas.

Con mas de 60 sumilleres que llegan a semifinales, este campeonato es
uno de los mas aclamados en Espafia, no solo porque refuerza el papel
del sumiller como figura esencial en la industria de la hosteleria y la
enologia, sino también porque el ganador representara a Espafa en el
Campeonato Mundial de Sumilleres organizado por la Association de la
Sommellerie Internationale (ASI).

Esta edicidn estara patrocinada por Tierra de Sabor, el sello de calidad
de los productos alimenticios de Castilla y Ledn, que cuenta con mas de
6.000 productos que ostentan este sello. Como copatrocinadores,
Bodega Tarsus, ubicada en Ribera del Duero con 70 hectareas de
vifiedos propios donde cultiva tinta del pais y cabernet sauvignon, y
Bodega Cuatro Rayas, sindbnimo de verdejo DO Rueda de calidad,
cuyos vinos cuidan el entorno rural y a las personas que lo habitan, en
un equilibrio entre rentabilidad, valor y sostenibilidad.

El campeonato consta de dos fases: la semifinal, que tendra lugar el
miércoles 9 de abril en el Escenario Gourmets (pabellén 6, Ifema
Madrid), donde los concursantes deberan superar un examen teérico,
una cata escrita de vinos, una identificacién de producto y una prueba
de marketing y servicio. Para seleccionar a los mejores que lleguen a
esta semifinal, las asociaciones autonémicas organizan concursos
clasificatorios para elegir a los sumilleres mas cualificados de cada
comunidad autébnoma durante los meses de febrero y marzo.

Los tres mejores avanzan a la gran final, que se celebra al dia siguiente
en el mismo lugar. En esta ocasion, los finalistas deben demostrar sus
habilidades en una prueba rapida, una cata oral de vinos y la correccién
de un menu erréneo, ademas de evaluar su capacidad para identificar
una bebida, decantar y servir una botella de vino.

Como novedad este afno, el comité técnico de la competicién contara
con nuevos miembros que se sumaran a los ex campeones nacionales
que forman parte del Jurado profesional. Este afio el Jurado estara
formado, entre otros, por Henar Puentes (Castilla y Leon), Alex Pardo
(Madrid), Ferran Vila (Catalufia), Jon Andoni Rementeria (Pais Vasco),
Manu Jiménez (Aragon), Josep Pelegrin (Cataluia) y Carles Aymerich
(Catalunia).

Vino, el sector con mayor representacion

Ademas de las presentaciones y catas de vino que tendran lugar en los
seis pabellones —3, 4, 5, 6, 7 y 8— que ocupara la feria de alimentos y
bebidas gourmet mas exclusiva de Europa, con Estrella Galicia como
cerveza oficial, los visitantes podran descubrir las 57 regiones
vitivinicolas representadas a través de 358 vinos, 277 bodegas y 22
variedades que estaran presentes en el tradicional Tunel del Vino/MAPA
, descubrir las referencias que han recibido 90 puntos o mas del Comité
de Cata de la Guia de Vinos Gourmets, que se exhibiran en el espacio
Best of the Guide (LMG), o informarse sobre las ultimas novedades de
bodegas y empresas pertenecientes al sector vitivinicola, que
representa el 35% de los expositores en la edicion de este aino.

- XX Campeonato Espafiol de Sommeliers Tierra de Sabor,
copatrocinado por Tarsus y Bodega Cuatro Rayas . (Final) Jueves
10 de abril, de 10:00 a 15:00 h. Escenario Gourmets (pabellén 6 de
Ifema Madrid).
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Grupo Gourmets Saléon Gourmets
Aniceto Marinas 92, Madrid IFEMA MADRID. AV. Partenén 5, Madrid
7 al 10 de abril de 2025

www.gourmets.net comunicacionsg@gourmets.net Tel.: +34 915 489 651
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https://www.gourmets.net/salon-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2025/catalogo-expositores/grupo-gourmets/29-tunel-del-vino-mapa/18061
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2025/catalogo-expositores/grupo-gourmets/29-tunel-del-vino-mapa/18061
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2025/catalogo-expositores/grupo-gourmets/30-campeonato-de-espana-de-sumilleres-tierra-de-sabor
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2025/catalogo-expositores/grupo-gourmets/30-campeonato-de-espana-de-sumilleres-tierra-de-sabor
https://www.gourmets.net/index.php?route=common/home_salon&lng=en-gb
https://www.gourmets.net/index.php?route=common/home_salon&lng=en-gb
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2025/catalogo-expositores/grupo-gourmets/29th-wine-tunnel-mapa/18061
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2025/catalogo-expositores/grupo-gourmets/30th-sommeliers-spanish-championship-tierra-de-sabor
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2025/catalogo-expositores/grupo-gourmets/30th-sommeliers-spanish-championship-tierra-de-sabor
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2025/catalogo-expositores/grupo-gourmets/30th-sommeliers-spanish-championship-tierra-de-sabor
http://www.gourmets.net/
http://www.gourmets.net/
http://infosalon@gourmets.net/
https://www.instagram.com/grupogourmets/
https://www.instagram.com/grupogourmets/
https://twitter.com/GrupoGourmets
https://twitter.com/GrupoGourmets
https://www.facebook.com/SalonGourmets
https://www.facebook.com/SalonGourmets
https://www.youtube.com/user/SalondeGourmets
https://www.youtube.com/user/SalondeGourmets
https://www.linkedin.com/company/grupo-gourmets/
https://www.linkedin.com/company/grupo-gourmets/

