Grupo Gourmets ac

50 anos de revolucion gastronomica
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El modo de progresar es
conocer y comparar las
diversidades de productos,
culturas y tecnicas.

Alain Ducasse




40 aniversario &

Grupo Gourmets



https://youtu.be/wQi5oxyBw7Q

Conocenos

Mas que un
equipo...
una familia

Juntos hacemos grandes
cosas




Condcenos Iyl

@/ Presidente y CEO

del Grupo Gourmets, la primera empresa
editora de Espana especializada en
gastronomia, vinos y viajes

FRANCISCO LOPEZ LOPEZ-BAGO




.

@ Directora adjunta Grupo Gourmets

La primera empresa editora de Espana
especializada en gastronomia, vinos y
viajes

@ Directora de Club de Gourmets

Revista gastrondmica pionera en
Espana.

REYES LOPEZ

@ Directora de Comunicacion




.

@ Presidente de Honor

Fundador del Grupo Gourmets en 1976 y
promotor e impulsor del hecho
gastronomico en Espana

FRANCISCO LOPEZ CANIS




.

@ Director Club Vinos Gourmets y
Guia Vinos Gourmets

IGNACIO CRESPO




Detras de un
gran lider
siempre hay un
gran equipo

Contamos con excelentes
profesionales, muy creativos e
involucrados en su trabajo




Nuestra mision &l

Acompananos
en nuestro
camino

Por que existimos




Nuestra mision M

@ Divulgacion gastronomica

Comercializacion del producto gourmet

Q

Fomento del desarrollo agroalimentario

Q

en terminos de excelencia, calidad y

competitividad
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;Que seria de la
vida, Si no
tuvieramos el valor
de intentar algo
nuevo?

VINCENT VAN GOGH
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1976-2025

Mesas Redondas
Gourmets

Foros de debate entre chefs y
gastronomos que propiciaron el
nacimiento de importantes
movimientos culinarios.




Mesas Redondas Gourmets

01

02

| Mesa Redonda sobre
Gastronomia / Grupo Gourmets

En 1976 se reunieron profesionales y aficionados a la
buena mesa, ademas de grandes representantes de la
cocina francesa, como Paul Bocuse y Raymond Oliver,
y chefs nacionales como Juan Mari Arzak, Pedro
Subijana o Nestor Lujan, maestro de escritores y
periodistas gastronomicos. Esta conferencia inicio el
esplendor de la gastronomia nacional y sento las

bases de la Nueva Cocina Espafiola

Il Mesa Redonda sobre
Gastronomia / Grupo Gourmets

Se celebré en noviembre de 1977 bajo el lema “Las
Cocinas Regionales”, con la colaboracidon especial de la
Cofradia Vasca de Gastronomia. Entre otros asistieron
Pierre Troisgros, Michael Guerard, José Maria Busca
Isasi y Luis Irizar.
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Il Mesa Redonda sobre
Gastronomia / Grupo Gourmets

Tuvo lugar en noviembre de 1978. Un centenar de
participantes, mas del doble de las anteriores
convocatorias, avalaron la validez de la iniciativa de
Club de Gourmets. Bajo el lema “Los Productos”,
hablaron, entre otros, Pedro Subijana, Alain
Senderens, Alain Chapel o Paul Schiff.

IV Mesa Redonda sobre

Gastronomia / Grupo Gourmets

Viajo a Marbella en 1979, bajo el epigrafe “El
Restaurante, Optimizacion de su Gestion”. Entre sus
conferenciantes con Zino Davidoff, Pierre Laporte y
Alfonso de Hohenlohe.
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Mesas Redondas Gourmets

05

06

V Mesa Redonda sobre
Gastronomia / Grupo Gourmets

Tuvo lugar en 2016 ano del 30 aniversario del Salon
Gourmets. Bajo el lema ‘1976 - 2016: 40 anos de
evolucion, Origen, Presente y Futuro’ se dividieron en
4 por la amplitud de los temas a tratar: gastronomia,
vino, comunicacion y producto. Una oportunidad de

conocer las opiniones y experiencias de grandes
expertos del sector agroalimentario.

VI Mesa Redonda sobre
Gastronomia / Grupo Gourmets

Supuso un encuentro entre los prescriptores de la
gastro-enologia que debatieron las Plataformas de
Comunicacion, la importancia de las Escuelas de
Hosteleria y, uno de los temas mas candentes del
momento, el Cambio Climatico y su efecto sobre los
diferentes sectores agroalimentarios: ambito rural, la
viticultura y bodegas, ganaderia y productos derivados
y pesca.

07/

08

VIl Mesa Redonda sobre
Gastronomia / Grupo Gourmets

Celebradas en 2019, por un lado, se habldé sobre el
producto y sus tendencias, la moda y los modos, las
informaciones alarmistas, la innovacion en la

gastronomia y se debatié sobre qué se entiende por
producto gourmet en Espana y en el extranjero. Y, por
otro, se trato el lenguaje del vino.

VIII Mesa Redonda sobre
Gastronomia / Grupo Gourmets

En 2021 se centraron en los cocineros emergentes y
adelantados, reuniendo a aquellos que se abren paso
en el mundo de la gastronomia y a los que van camino
de consolidarse, y en los nuevos protagonistas del vino
en Espafa, con un repaso por la situacion del mundo
vitivinicola de la mano de bodegueros y sumilleres.
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Mesas Redondas Gourmets
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IX Mesa Redonda sobre
Gastronomia / Grupo Gourmets

‘Diversificacion de la figura del chef:
propietarios, cocineros y asesores
gastronomicos’,

Carme Ruscalleda (San Pau y Moments), Paco Pérez
(restaurante Miramar y Enoteca Paco Pérez), Tofio
Pérez (Atrio y La Torres de Sande), Mario Sandoval
(Coque) e Ifiigo Urrechu (Urrechu Veldzquez y
Zalacain) abrieron el debate recordando como ha
cambiado todo desde los anos 70, evidentemente no
solo para bien, sino para mucho mejor. La
profesionalizacion de todos los aspectos de la
restauracién, la busqueda incansable de nuevas
féormulas tanto en cocina como en sala y la adaptacién
a los distintos publicos llenaron dos horas donde estos
grandes maestros expresaron ideas fundamentales.

10
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“Irrupcion de los vinos ecologicos, biodinamicos y
naturales en el panorama enologico”

Reunid a Pepe Raventds (Raventds i Blanc), Friedrich
Schatz (Bodega F. Schatz), Isaac Muga Palacin
(Bodegas Muga), Angel Gonzalez Garrido (Marbella
Club Hotel) y Maria Elena Adell (Pernord Ricard). Todos
ellos coincidieron en que los vinos ecoldgicos,
naturales y biodindmicos no son una moda pasajera,
aunque explicaron que se esta abusando del término
biodinamico, y que ciertos vinos pueden adscribirse a
esas etiquetas para excusar su falta de sabor o por
cuestiones de marketing. Otra de las ideas que se
expreso con unanimidad es la necesidad de regular su
elaboracion, reflexionar sobre rendimientos y
rentabilidades y formar al consumidor para que
entienda el valor anadido de este tipo de vinos.



Mesas Redondas Gourmets
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X Mesa Redonda sobre
Gastronomia / Grupo Gourmets

‘La expresion del terruno’,

Con motivo del 40 aniversario de la Guia Vinos
Gourmets y bajo el lema “La expresion del terrufho”
prestigiosas bodegas con presencia en diferentes zonas
vinicolas se dieron cita en esta edicién. Moderado por
Almudena Alberca, primera mujer Master of Wine de
Espafia e Ignacio Crespo, director de la Guia Vinos
Gourmets contaron con la presencia de Pedro Ruiz
Aragoneses (CEO Alma Carraovejas, Maria Urrutia
(Directora Marketing de CVNE), Rodolfo Bastida
(Director General de Ramodn Bilbao) y Gonzalo Iturriaga
de Juan (Director Técnico de Tempos Vega Sicilia). Los
ponentes explicaron cual es el territorio de origen de
cada una de ellas, abordando cuestiones como: qué les
hizo apostar por otras zonas/regiones/paises, coOmo se
transmite al consumidor la identidad del terrufio y si
identidad implica aumento de costes y, por ende,
aumento del precio final.
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1979-2011

Gourmetour

Guia Gastronomica y Turistica de Espana

Aunque cerro sus tapas en 2011
esta Guia gastrondmica y turistica
espanola sigue guiando a las
personas del buen comer por los
mejores restaurantes nacionales.
Siempre fiel a sus principios:
independencia, rigurosidad y
novedad.




Gourmetour

Avalada por la
independencia
vy la exclusividad

QA &K

QA Q&

Mas de 1.000 restaurantes

1.500 hoteles

Mas de 1.800 recomendaciones

1.100 tiendas gastronomicas

2.200 museos y lugares de interes

600 ciudades y pueblos resenados
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gourmetour

& gourmefour

® 593 hoteles

@ 145 bares y similare

. GUIA

GASTRONOMICA
Y TURISTICA
DE ESPANA

1967

7.700 DIRECCIONES

1.498 restaurantes * 878 hoteles
728 ciudades y pueblos » 2,200 museos y monumentos
1,208 direcciones itiles « 1,171 bares y discotecas
17 casines

gﬁdmicu
y turistica de Espaiia

1984-85

X1 EDICION

GASTR%NUMIGA

gourmetour

X EDICION

TURISTIGA
DL

- ESPANA

642 restaurantes @® 552 hoteles @ 146 bares
y similares ® mas de 1.000 direcciones de interés

8873 DPDIRECCIONES

1.809 RESTAURANTES. 998 HOTELES. 736 CIUDADES Y PUEBLOS.

2.427 MUSEOS, MONUMENTOS Y LUGARES DE INTERES. 1.417 DI-
RECCIONES UTILES. 1.465 BARES Y DISCOTECAS. 21 CASINOS.

GUIA GA W au E %
Y TURIS
i

8278 BIHE:CIGIIES
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989 Restaurantes  1.698 Monumen tos 6562 Direcciones
738 Holelas 1.433 Direcclones

GUIA GASTRONOMICA oo e
Y TURISTICA DE ESPANA |l =5
1 9 8 8
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GASTRONOMIA Y TURISMO EN ESPANA

gourmetour

ya.com

gourmetour
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gourmetour

GUIA GASTRONOMICA
Y TURISTICA DE ESPANA

y384

11.259 DIRECCIONES DE INTERES.
2.102 RESTAURANTES. 1.780 HOTELES
MUSEGS, MONUMENTOS ¥ LUGARES DE INTERES.
COMPRAS (GASTROMOMICAS, ARTESANIA Y EN GENERAL)
A8 PLANOS URBANGS DE CAPITALES Y CIUDADES
CON SENALIZACION DE RESTAURANTES ¥ HOTELES
FN MADRID Y BARCELONA
MAPA GENERAL DE CARRETERAS
INDICES (RESTAURANTES, HOTELES, CIUDADES Y PUEBLOS)

GOURNIETS

GOURMETOUR

Guia Gastronémica

y Turistica de las Sedes del

Mundial de Espaiia

278
HOTELES

416
ESTﬁURnNTEs

CAC]

Y GOURMETOUR A\

.- I',--" g .. a )

AR

gourmetour
——2000——

Guia gastrondmica y turistica

Castilla-Leon

GOURMITS & OCEANO

ol

GOURMETOUR

W,y oucoin fgearmetous




Fondo editorial

Publicaciones GG

Mas de 200

A lo largo de los anos el Grupo
Gourmets ha editado mas de 200
titulos, algunos incluso han sido
traducidoa a otros idiomas como el
aleman, frances, inglés o japones.
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CITROEN

GOURMETPARIS

Usar, comer y beber Paris,
-por y para espanoles- por Oscar Caballero
claves gastrondmicas de Paris: instrucciones
para el uso de 344 restaura: 79 bistrats
comer a cualquier hora: 29 brasseries
de copa y bocata, info 23 bars & vins
te para dos: 11 salones de té
shopping gastrondmico: 77 tiendas, 3 queserias,
36 panaderias, 13 badegas
palaces; hoteles de charme, sus restaurantes: 44 fichas

G 0 U R M E1 plato, copa y/o tertulia: 33 Cafds y 45 bares
museos pliblicos ¥ secretos
ta moda del shopping y el shopping de moda:
BAR c E L( 30 tiendas y grandes almacencs

Il Edicion

134 lugares de tapas calificad

incluyendo la descripcion del

558 tapas estrellas e
vinos, cervezas y vermuts que GOURMETS,

...de tapas por Sevilla

» 150 lugares de tapas calificados,
incluyendo la descripcion del local

= 545 tapas estrellas

= vinos, cervezas y vermuts que exp

GOURMETAPA
MADRID

WWW.g o l m .
m 11 Edicion \ GOURMETESQUI

171 lugares de tapas calificados,
incluyendo la descripcion del local

680 tapas estrellas
vinos, cervezas y vermuts que expenden

._

GOURMETESCAPADAS)

o
-

GOURMETGOLF

Guia de los 107 mejores campos
de golf por su entorno gastronomico
y turistico

* 107 campos de'goll descritos
ton sus caratcteristicas

= 178 restaurantes

= 17% hoteles

* 322 sitios de tapas y copas

= 248 lugares de interes

G

111
GOURMETABACO

Il Edicion

122 puros calificados y descritos
- 236 estancos

- maridajes de cigarros y bebidas
- accesorios para el lumador

www.gourmets.net
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4.440 1.514 1.117

GUIA DE VINOS
GOURMETS
XXI Edicié

SPANIEN

EINE FRAGE DES GUTEN GESCHMACKS




Club de Gourmets




Club de Gourmets

Pionera de las
publicaciones

gastronomicas
en Espana

QEQEAEOEAIANORN

Entrevistas a personajes relevantes
Viajes gastronomicos

Novedades del sector

Reportajes sobre productos

Vinos de Espafa y del mundo
Restaurantes gourmet

Cronicas desde Paris y Nueva York

Ha cumplido 50 afios en 2026
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Club de Gourmets

s Gastronomia v Viajes

El sabor de Galicia

ELARROZBOCUSE DECORACION

iQue comience el
viaje! OURMET =

Ma n?ﬁ N 2

Carne, pasta vy tango

o —
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o —
==
—"
—
- — -
—
—
=

100 pesetas

Club de Gourmets es la herramienta
imprescindible para analizar la historia
de la gastronomia y la enologia en el
transcurso de los ultimos 50 anos.

Felicidad bajo cero

Restaurante »Prinses Julianac
VERMUTS -ENSALADAS
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»
v/ v/ v/
600 60.000 1.184
v/ v

VINOS RESENADOS ~  RESTAURANTES



Club de Gourmets

Nuestras portadas

Plasmando la realidad culinaria desde 1976

Las paginas de Club de Gourmets
continuan siendo un soporte
independiente, objetivo y riguroso que
refleja las novedades y acontecimientos
que marcan el pulso internacional de la
gastronomia.




CASTRONOMIA Y VIAJES

‘GOURMETS

FPog JNA )

GASTRONOMIA ¥ VIAJES

EEyENITE AT

SSUENITRNLT

CANLFIAS 4,15 €

CARARIAS 8,358
i

GARIO P03

-
5
=
=
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atifls / De rechupete 36

g Mayor / Agitadores de barrio 08
Hispania / Pura tradicion 14

/ China milenaria viva 20
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SANTIAGO D
COMPOSTELA -

an
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élé Vinos tranquilos’
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Francisco Lopez e
Canis



https://youtu.be/wQi5oxyBw7Q

Juan Mari Arzak i

9 Juan Mari Arzak. 40 aniversario Grupe Gourmets



https://youtu.be/LnY2yvKWpmw
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https://youtu.be/r8IBfEBYv4g

Carme Ruscalleda ]
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https://youtu.be/f4JM2EkFekU
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https://youtu.be/Aa0LJbjxqKs

Pedro Subijana 1

9 Pedro Subijana. 40 aniversario E_rupuiﬂnp:ljl_'n_?ts- i o ' ad
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Watch on I8 YouTube


https://youtu.be/ESNNFyHtKrc

Guia Vinos
Gourmets

VINOS .
GOURMETS

2026

4,085 2.973 1.295

uuuuuuuu
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En cifras | &Ié

v/ v/ v/
4.085 1.295 136

VINOS CATADOS A CIEGAS: BODEGAS REFERENCIADAS CON ZONAS VINICOLAS
CARACTERISTICAS Y PRECIOS TODOS SUS VINOS

v/ v/
2.973 220

VINOS CATADOS A CIEGAS, TIENDAS ESPECIALIZADAS
COMENTADOS Y CALIFICADOS



Catas a ciegas

Comite de Cata

Para la elaboracion de la 41
edicion de la Guia Vinos
Gourmets 2026 sus integrantes,
profesionales en activo, han
analizado y evaluado de forma
objetiva e independiente, en
cata a ciegas, 4.085 vinos.




Comité de cata M

La cata Las calificaciones

Disponen de una ficha en la que puntuan, de
manera individual e independiente, cada vino
catado.

Los vinos catados a ciegas son totalmente
desconocidos para los integrantes.

Las botellas se colocan en un armario climatizado.
Las muestras de los vinos con crianza en madera se
descorchan dos/tres horas antes de la cata para
permitir una mejor oxigenacion

Todas las puntuaciones se vuelcan en un programa
informatico, creado en exclusiva para el Grupo
Gourmets

QU

Tras la aplicacion de formulas matematicas,

En cada sesion, en las que se valoran no mas de 20 obtiene la nota media de cada vino.

vinos, se reunen entre 8-10 catadores, que daran su
opinion sobre cada muestra de vino que se cata en
ese momento.

Q

La puntuacion que arroja el programa es el
resultado del consenso de entre 8 y 10 personas

QEQENQOEEN

El paso siguiente es realizar un comentario comun
con las virtudes de cada vino

Q



Comité de Cata

LOS
integrantes

21 miembros




Comité de Cata

VAIIEL T EREIELELGE

Endloga y sumiller

Silvia Ortunez

Head sumiller
restaurante Kabuki
(Madrid)

8

Ignacio Crespo Arca Julia del Castillo

Director de la Guia Vinos Endloga, quimica y profesora
Gourmets y responsable del del Curso de Sumilleres de la
Club Vinos Gourmets Camara de Comercio de

Madrid



Comité de Cata

i~ r.q
-

Julia del Castillo

Coordinador de la Guia Vinos
Gourmets

Francisco Lopez
Lopez- Bago

Presidente y CEO del Grupo
Gourmets

—

) [
am
e

Mario Martin

Coordinador de la Guia Vinos
Gourmets

8

Christian Morcillo

Sumiller y director
restaurante 99 Sushi Bar
Eurobuilding (Madrid)



Comité de Cata

Alvaro Prieto Valerio Carrero

Sumiller-director del Sumiller del restaurante
restaurante Zuara Sushi A’Barra
(Madrid)

Mar Romero

Periodista especializada en
vinos y gastronomia y
directora de la agencia de
comunicacioén Imbolc

8

Endloga y primer sumiller del
hotel Ritz de Madrid



Comité de Cata

Daniel V.Ramos

Endlogo

Alfonso Gutiérrez

Director adjunto de
los restaurantes del
grupo 99 Sushi Bar

. R eﬁ\‘
I

~

‘ A.

Sumiller del restaurante El
Zielo de Urrechu (Madrid)

8

Oscar Marcos

Sumiller y director
del restaurante
Alabaster (Madrid)



Comité de Cata M

‘BN
| Soniasanz Nicolas Fernandez Leticia Palomo

Sumiller y jefa de sala Director-sumiller Sumiller del restaurante- Sumiller y Brand Maitre-sumiller del
de la tienda- del grupo de taberna La Catapa Ambassador restaurante Osa
restaurante Divina restaurantes Papua (Madrid) (Madrid)

Gilda (Madrid) (Madrid)



"

@ Informacion de mas de 1.270 bodegas espanolas

Informacion de alrededor 4.315 vinos

ﬁf,i'{;{, | catados a ciegas con sus caracteristicas

GOURMETS y precios
2026

Q

Tiendas de vino especializadas de
toda Espana

Q

Fiestas del vino

Q

Buscador avanzado

Q!



Club I i
VIiNnos
Gourmets




Club Vinos Gourmets élé

Un circulo G e e o
exclusivo para

@ Mensualmente reciben informacién
p e rS O n a S sobre la Seleccidn de vinos
interesadas en erclusivos

| a S n ,Ove d a d e S @ :zfrlcc;i(:’)riiecs;oddeuio,ilacena del CVG
enologicas.

@ Cumplira 50 afios en 2026
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VINOS SELECCIONADOS

v/
5.611.493

BOTELLAS DE VINO VENDIDAS

v/
+ 6.100

SOCIOS

v
545

PRODUCTOS DELICATESSEN
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Club Vinos Gourmets

Ventajas

@ Adhesidn gratuita.

Sin cuotas mensuales

&

ni compromiso de compra.

QU

Q &

8

Los socios reciben solo los vinos que desean.

Mensualmente reciben un boletin con toda
la informacion detallada sobre la seleccion
recomendada del mes.

Acceso a los mejores vinos seleccionados,
en cata a ciegas.

Trato exclusivo con viajes a bodegas,
invitacion a eventos singulares.






La unica feria europea de
ambito profesional
dedicada a las
excelencias
gastrondmico-enologicas.




Salon Gourmets

La feria mundial mas exclusiva
de producto gourmet

Feria Internacional de Alimentaciéon y Bebidas de Calidad,
lider del mundo en su sector. Con una trayectoria de 38
ediciones desde 1987, cifras crecientes y un espiritu
netamente comercial, esta feria profesional se dirige al
visitante nacional e internacional; a la hosteleria,
restauracion, distribucion agroalimentaria, hoteleria,
catering, comercio especializado, prensa y medios de

comunicacion.
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Salon Gourmets I

Visitantes profesionales (2025)*

OTROS
—ENTRE ELLOS,
MAS DEL 35% SON PROFESIONALES DE LA
RESTAURACION, COCINEROS, CHEFS O
DEPARTAMENTO DE SUMILLERES; PERSONAL DE SALA...—
COMPRAS, DELEGADO
COMERCIAL, RRPP,
COMUNICACION, DPTO.
MARKETING O VENTAS,

OTROS
25,0%

18,9%

DEPARTAMENTOS
TECNICOS Y OTROS
22,8%
HORECA
ACTIVIDAD 37,1% NIVEL DE
F;%Tﬁ; RESPONSABILIDAD
) (]
PROPIETARIO,
PRESIDENTE,
DIRECTOR GENERAL,
GERENTE
DIRECTOR DE COMPRAS, 38,3%
DIRECTOR COMERCIAL /
MARKETING, DIRECTOR
DE EXPORTACION, JEFE
PROFESIONALES DE DE VENTAS
HOSTELERIA
7,8% 20,0%

*Datos certificados por auditoria externa



66

96,4%

de los profesionales que
acuden al SG estan
satisfechos con su visita
a la feria.

&




Testimonios &é

« "Yo no tengo ninguna duda que hay un antes y un después y esto empezo
hace 37 anos con el Grupo Gourmets que ha sido increible y ha sido

primordial para que la cocina espanola esté donde esta".

Martin Berasategui
Chef 12* Michelin

"En gran parte de toda la feria se vende la marca Espana, es algo que nos
representa internacionalmente de una manera espectacular”.

Gonzalo Mird
Comentarista y Critico de television

"Yo creo que es el numero 1, no cabe ninguna duda”.

Pedro Larumbe
Chef Grupo Larumbe

"Han conseguido juntar a todo lo que es la élite de un sector: a
productores, a empresas, al mundo del vino, con la alta cocina, con el

consumidor..."
Andoni Luis Aduriz

Chef Propietario Restaurante
Mugaritz 2* Michelin
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32° Concurso de
Cortadores de

Jamon / Dehesa

de Extremadura

Concurso ya tradicional en el
Saldn, pues empezo a
celebrarse en 1994, y tras 30
ediciones es uno de los mas
esperados. Seis cortadores
compiten en destreza ante un
jurado de profesionales que
valora parametros como: el
grosor y tamano de la
loncha, la rectitud del corte,
la presentacion del plato, la
limpieza y la velocidad entre
otros.

31° Campeonato
de Espaina de
Sumilleres Tierra
de Sabor

Tiene como objetivo divulgar
la cultura de la sumilleria asi
como seleccionar al mejor
profesional que representara
a Espana en el Campeonato
Mundial de Sumilleres ASI
(Association de la Somellerie
Internacionale).

30° Tunel del Vino
/ MAPA

Ofrece la posibilidad de catar
los mejores monovarietales
del pais, mas de 358 vinos
seleccionados por los técnicos
del Ministerio de Agricultura
junto al Comité de Cata de la
Guia de Vinos del Grupo
Gourmets. Los  visitantes
reciben un pequeno manual
para conocer cada referencia
y ademas pueden ser
asesorados por los sumilleres

que atienden el Tunel.
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18° Campeonato de
Espana de Abridores de

Ostras - Ecailleurs /

Sorlut / Grupo Gourmets

Un espectaculo unico donde
los concursantes muestran
su virtuosismo abriendo 40
ostras manualmente en el
menor tiempo posible. El
concurso en su 172 edicion,
se celebra bajo el patrocinio
de la empresa francesa de
ostras Daniel Sorlut.


https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/30-concurso-de-cortadores-de-jamon-dehesa-de-extremadura
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/30-concurso-de-cortadores-de-jamon-dehesa-de-extremadura
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/29-campeonato-de-espana-de-sumilleres-tierra-de-sabor/17608
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/29-campeonato-de-espana-de-sumilleres-tierra-de-sabor/17608
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/29-campeonato-de-espana-de-sumilleres-tierra-de-sabor/17608
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/29-campeonato-de-espana-de-sumilleres-tierra-de-sabor/17608
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/29-campeonato-de-espana-de-sumilleres-tierra-de-sabor/17608
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/29-campeonato-de-espana-de-sumilleres-tierra-de-sabor/17608
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/32-concurso-de-cortadores-de-jamon-dehesa-de-extremadura
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/32-concurso-de-cortadores-de-jamon-dehesa-de-extremadura
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/32-concurso-de-cortadores-de-jamon-dehesa-de-extremadura
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/32-concurso-de-cortadores-de-jamon-dehesa-de-extremadura
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/31-campeonato-de-espana-de-sumilleres-tierra-de-sabor
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/31-campeonato-de-espana-de-sumilleres-tierra-de-sabor
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/31-campeonato-de-espana-de-sumilleres-tierra-de-sabor
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/31-campeonato-de-espana-de-sumilleres-tierra-de-sabor
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/30-tunel-del-vino-mapa
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/30-tunel-del-vino-mapa
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/18-campeonato-de-espana-de-abridores-de-ostras-ecailleurs-sorlut-grupo-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/18-campeonato-de-espana-de-abridores-de-ostras-ecailleurs-sorlut-grupo-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/18-campeonato-de-espana-de-abridores-de-ostras-ecailleurs-sorlut-grupo-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/18-campeonato-de-espana-de-abridores-de-ostras-ecailleurs-sorlut-grupo-gourmets
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16°
GourmetQuesos,
Campeonato de los

Mejores Quesos de
Espana 2026

El mas importante de los
campeonatos celebrados en
Espafa. Las muestras son
catadas a ciegas por un
panel de 60 jueces y el
campeonato premia los
mejores quesos en 20
categorias ademas de elegir
un ganador absoluto como
Mejor Queso de Espana.

Beer Master
Sessions - Final
Madrid

Promueve la cultura cervecera
y reconocer la labor de los
barmen como un eslabdn
fundamental en la cadena de
distribucion de los productos
de Estrella Galicia. El Jurado
puntua en base a unos
parametros previamente
establecidos, el

estilo y técnica del tiraje, el
grado de perfeccion en su
ejecucion y la presentacion
final del servicio de cerveza.

99 Concurso
Nacional "En busca
del Mejor Cachopo

elaborado con
Ternera Asturiana
I.G.P"

Con el fin de dar un valor
anadido al ya famoso
cachopo y apoyar a los
establecimientos hosteleros
que lo elaboran con Ternera
Asturiana I.G.P., el Consejo
Regulador convoca este
concurso donde puede
participar cualquier
restaurante de Espafa.

8° Tuanel del AOVE /
MAPA

Dentro de "El Pais Mas Rico
del Mundo" este espacio esta
dedicado a la cultura del
Aceite de Oliva Virgen Extra,
un lugar donde el visitante
puede conocer y catar las
marcas de calidad
diferenciada de las
Denominaciones de Origen e
Indicaciones Geograficas
Protegidas de nuestro pais.
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https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/10-campeonato-de-tiraje-de-cerveza-estrella-galicia
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/7-concurso-nacional-en-busca-del-mejor-cachopo-elaborado-con-ternera-asturiana-igp
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/16-gourmetquesos-campeonato-de-los-mejores-quesos-de-espana-2026
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/16-gourmetquesos-campeonato-de-los-mejores-quesos-de-espana-2026
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/16-gourmetquesos-campeonato-de-los-mejores-quesos-de-espana-2026
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/16-gourmetquesos-campeonato-de-los-mejores-quesos-de-espana-2026
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/16-gourmetquesos-campeonato-de-los-mejores-quesos-de-espana-2026
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/12-campeonato-de-tiraje-de-cerveza-estrella-galicia
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/12-campeonato-de-tiraje-de-cerveza-estrella-galicia
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/12-campeonato-de-tiraje-de-cerveza-estrella-galicia
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/9-concurso-nacional-en-busca-del-mejor-cachopo-elaborado-con-ternera-asturiana-igp
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/9-concurso-nacional-en-busca-del-mejor-cachopo-elaborado-con-ternera-asturiana-igp
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/9-concurso-nacional-en-busca-del-mejor-cachopo-elaborado-con-ternera-asturiana-igp
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/9-concurso-nacional-en-busca-del-mejor-cachopo-elaborado-con-ternera-asturiana-igp
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/9-concurso-nacional-en-busca-del-mejor-cachopo-elaborado-con-ternera-asturiana-igp
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/9-concurso-nacional-en-busca-del-mejor-cachopo-elaborado-con-ternera-asturiana-igp
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/7-concurso-nacional-en-busca-del-mejor-cachopo-elaborado-con-ternera-asturiana-igp
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/8-tunel-del-aove-mapa
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/8-tunel-del-aove-mapa
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7° Campeonato
Nacional Arte de
Cisoria El Encinar

de Humienta /
Grupo Gourmets

En el S. XV el Marqués de
Villena escribié un elaborado
tratado sobre el arte de cortar
la carne o cisoria, como se
denominaba antiguamente.
Este campeonato esta
dirigido a profesionales que
ejerzan su actividad en
Espafa, recuperando la
importancia de este
conocimiento tan basico y
tan dificil de dominar.

Desafio XChef by
Cervezas 1906 -
Final Nacional

Su objetivo es otorgar
reconocimiento a los chefs
con mayor talento y

potencial del pais, que
ademas muestren
entusiasmo por formar parte
de una comunidad que

actua en favor de alcanzar un
impacto positivo y

consciente en la sociedad.

59 Campeonato de
Espana de Pizzas
Gourmet

Jesus Marquina junto con la
AEPA (Asociacion Espanola
de Pizzeros Artesanos) y
Grupo Gourmets organizan
este campeonato en el que
no faltaron las masterclass,
exhibiciones acrobaticas y
toda una competicion en
torno a las 10 modalidades
(3 nuevas este ano).
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4° Master Pinchos
Gourmets
# productoriojano

Grupo Gourmets y el
Gobierno de la Rioja
organizan este concurso que
pone en valor el producto de
la region. 12 participantes
elaboran sus creaciones
utilizando al menos uno de
los ingredientes
pertenecientes a las DOP o
IGP riojanas.


https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/desafio-xchef-by-cervezas-1906-final-nacional
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/desafio-xchef-by-cervezas-1906-final-nacional
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/desafio-xchef-by-cervezas-1906-final-nacional
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/5-campeonato-de-espana-de-pizzas-gourmet
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/5-campeonato-de-espana-de-pizzas-gourmet
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/5-campeonato-de-espana-de-pizzas-gourmet
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/5-campeonato-de-espana-de-pizzas-gourmet
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/4-master-pinchos-gourmets-productoriojano
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/4-master-pinchos-gourmets-productoriojano
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/4-master-pinchos-gourmets-productoriojano
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/7-campeonato-nacional-arte-de-cisoria-el-encinar-de-humienta-grupo-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/7-campeonato-nacional-arte-de-cisoria-el-encinar-de-humienta-grupo-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/7-campeonato-nacional-arte-de-cisoria-el-encinar-de-humienta-grupo-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/7-campeonato-nacional-arte-de-cisoria-el-encinar-de-humienta-grupo-gourmets
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/7-campeonato-nacional-arte-de-cisoria-el-encinar-de-humienta-grupo-gourmets
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Mejor Montado
Ibérico by Arturo
Sanchez y Berkel

2026

La prestigiosa firma italiana
de cortadoras Berkel, y la
marca salmantina de ibérico
de doble montanera Arturo
Sanchez buscan al mejor
chef que elabore dos
montados, uno frio y otro
caliente en menos de 30
minutos, con los ibéricos
frescos y curados de Arturo
Sanchez cortados con la
maestria de las maquinas de
Berkel.

2° Campeonato de
Gazpachuelos
Gourmet by Sabor
a Malaga

Los 6 concursantes
deberan elaborar 6 platos
iguales en 30 minutos. La
eleccion de los
ingredientes es libre, pero
todas las elaboraciones
tendran que contar con el
caldo y la mayonesa como
base principal. Este ano,
como novedad, habra dos
categorias de
gazpachuelo:
Gazpachuelo Tradicional y
Gazpachuelo Creativo

Dia de la Mujer en
la Cocina Atlantica
by Xunta de
Galicia

Acerca a los visitantes
profesionales la calidad del
producto gallego y pone en
valor esta gastronomia
caracterizada por el uso de
los productos del mar vy la
huerta de la franja atlantica
a cargo de reconocidas
cocineras y profesionales
del sector.
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1° Parrilla
Challenge TRUKI
by Embajadores

Una competicion que va
mas alla del asado
tradicional para convertirse
en un verdadero show
gastrondmico. Pensado
para el entorno exclusivo
del Salon Gourmets, este
campeonato reunira a los
mejores parrilleros en un
formato dinamico, visual y
cargado de sabor, donde la
seleccion, la precision y el
control absoluto de la
coccion seran los
auténticos protagonistas.


https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/carnicas-trasacar-vaca-y-parrilla-cultura-y-tradicion
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/carnicas-trasacar-vaca-y-parrilla-cultura-y-tradicion
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/carnicas-trasacar-vaca-y-parrilla-cultura-y-tradicion
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/carnicas-trasacar-vaca-y-parrilla-cultura-y-tradicion
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/carnicas-trasacar-vaca-y-parrilla-cultura-y-tradicion
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/2-campeonato-de-gazpachuelos-gourmet-by-sabor-a-malaga
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/2-campeonato-de-gazpachuelos-gourmet-by-sabor-a-malaga
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/2-campeonato-de-gazpachuelos-gourmet-by-sabor-a-malaga
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/2-campeonato-de-gazpachuelos-gourmet-by-sabor-a-malaga
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/dia-de-la-cocina-atlantica-conselleria-do-mar-y-medio-rural-xunta-de-galicia
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/dia-de-la-cocina-atlantica-conselleria-do-mar-y-medio-rural-xunta-de-galicia
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/dia-de-la-cocina-atlantica-conselleria-do-mar-y-medio-rural-xunta-de-galicia
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/dia-de-la-cocina-atlantica-conselleria-do-mar-y-medio-rural-xunta-de-galicia
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/1-parrilla-challenge-iruki-by-embajadores
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/1-parrilla-challenge-iruki-by-embajadores
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/1-parrilla-challenge-iruki-by-embajadores
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2024/catalogo-expositores/grupo-gourmets/el-mejor-montado-iberico-de-la-gastronomia-espanola-by-arturo-sanchez-y-berkel
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/mejor-montado-iberico-by-arturo-sanchez-y-berkel-2026
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/mejor-montado-iberico-by-arturo-sanchez-y-berkel-2026
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/mejor-montado-iberico-by-arturo-sanchez-y-berkel-2026
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/mejor-montado-iberico-by-arturo-sanchez-y-berkel-2026
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La Mejor Menestra

Navarra: Reto
Reyno Gourmet

Un concurso que celebra la
excelencia de la huerta
navarra a través de las
elaboraciones de los
concursantes tanto en la
ejecucion de la receta
tradicional como en la
creacion de versiones
innovadoras que reflejan su
enorme versatilidad.

Carbonara
Challenge by
Rummo

Salon Gourmets da la
bienvenida a este nuevo
campeonato en torno a
uno de los grandes
iconos de la cocina
italiana: la pasta. Una
competicion culinaria
vibrante, disenada para
poner a prueba el talento
de chefs y cocineros
apasionados, mientras
rinde homenaje a la
calidad inigualable de la
pasta Rummo.

Tacomania by IGP
Aguacate de
Canarias

Este campeonato tiene
como objetivo premiar la
mejor elaboracion de un
taco mexicano en el que el
Aguacate de Canarias con
Indicacion Geografica
Protegida (IGP) sea el
ingrediente principal y
protagonista, fomentando
la creatividad, la técnica, el
sabor y la rapidez de
ejecucion.
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Showcooking The
Bleu Table con
Aurelio Morales

Aurelio Morales presento en
primicia un innovador
concepto gastrondmico que
se desarrollara en
Mercamadrid donde
conecta el origen del
producto con la alta cocina
contemporanea,
profundamente ligado a la
tradicion y raices de
Central de Carnes Premium
Grupo Nortenos


https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/carbonara-challenge-by-rummo
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Salon Gourmets

Gastronomia
Volcanica: descubre
el sabor de las Islas

Canarias

Bajo la marca Volcanic
Experience, el Gobierno de
Canarias pone en valor los
productos y la gastronomia
local vinculada a la
tradicion y la cultura
canaria, con un elemento
diferenciador, el suelo
volcanico con el que
cuentan las islas.

MEG, Mujeres en
Gastronomia

La Asociacion Mujeres en
Gastronomia dio a conocer
su labor como red nacional
de profesionales del sector
gastronomico y presento el
programa del IT Congreso
Nacional de Mujeres en
Gastronomia, que tendra
lugar los dias 10 y 11 de
mayo en Alicante.

New Brunswick
Culinary Showcase -

Deliciosamente
Canadiense

Delicious Canadian mostré
la experiencia culinaria de
New Brunswick a través de
un showcookings a cargo
del chef Andrej Urosevic y
Victor Comin, chef de la
embajada canadiensecpn
productos como sirope de
arce puro, arandanos
silvestres y las patatas
fritas de la region.
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Mariscos de Noruega:

La fuerza del mar
hecha marisco

Productos como la vieira,
la cigala, el cangrejo rojo
real, el buey de mar o el
cangrejo de las nieves
fueron los protagonistas de
este showcooking, a cargo
de Ifiigo Urrechu, en el
que destaco su sabor,
textura y calidad
directamente ligada a su
origen noruego.
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Salon Gourmets

Portugal: Matosinhos
- Creative City of
Gastronomy UNESCO

Burger Masters-
Campeonato Nacional
de Hamburguesas
Gourmets by
Arcecarne

El Ayuntamiento de
Matosinhos, Ciudad Creativa
de la Gastronomia por la
UNESCO se presentd como
destino gastrondmico de
referencia. Cinco chefs
embajadores mostraronla
esencia culinaria del
territrorio a través de 5
elaboraciones diferentes.

Un campeonato que elevd
la hamburguesa al
siguiente nivel gracias a la
calidad de la carne
Arcecarne. Desde las
tradicionales hasta la de
Angus o de sabores, sus
hamburguesas fueron las
protagonistas de este
Burger Masters.

Quesos del Pais
Vasco: Del pastoreo
a la innovacioén

Un recorrido sensorial y
técnico por la diversidad
quesera del Pais Vasco,
gracias a la colaboracion
entre queserias
artesanales y ESNEKI
ZENTROA, un centro lacteo
gue acompana a las
gueserias en aspectos
como innovacion,
seguridad alimentaria y
calidad.

Asturias: Alimentos
del Paraiso Natural

La calidad diferenciada de
los productos amparados
por la Marca de calidad
Alimentos del Paraiso
Natural mostro su
versatilidad y potencial
culinario a traveés varios
showcookings que se
sucedieron durante toda la
jornada.
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Salon Gourmets

Sabor Granada

Desde productos
subtropicales hasta los
tipicos de alta montana,
Sabor Granada, la marca
mostro a los asistentes la
calidad y variedad de los
alimentos de la region.

Maridaje gourmet:
Esencia de la
provincia de Ourense

Con el pulpo como
protagonista, el chef Paco
Gomez, “Mestre Pulpeiro”,
especialista en gastronomia
tradicional gallega fue el
encargado de mostrar la
versatilidad de este
producto sena de identidad
de la gastronomia gallega.

Zarro: La hora del
Vermut

Este clasico aperitivo se
reinventd con propuestas
dulces y sorprendentes a
cargo de José Fernandez,
maestro pastelero,
armonizadas con distintas
versiones de vermut
elaboradas por Juan Carlos
Munoz, Presidente de la
Asociacion de Barman
Madrid.

Gijon de Sidra® -
Asturias de Sidra®
2026

El arte de escanciar estuvo
presente en el Salon
Gourmets a través de esta
experiencia Unica que puso
en valor uno de los
mayores signos de
identidad de la sidra
asturiana y de la sumilleria
internacional.
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Salon Gourmets

Premios Guia
IberOIeum 2026

IberOleum, la guia de AOVEs
mas completa y de mayor
prestigio a nivel nacional,
entregd sus premios a los
mejores aceites 2025-2026.
Casi 400 aceites de distintas
zonas de Espana han sido
analizados en cata a ciegas
por un panel de expertos
profesionales del sector

Campo y Alma

Castilla-La Mancha pone en
valor los productos
agroalimentarios de su
region, amparados por la
marca de garantia Campo y
Alma. Un distintivo que
permite distinguir los
productos agroalimentarios
que se producen, elaboran o
transforman en el territorio
de la Comunidad Autonoma
de Castilla-La Mancha y que
estan acogidos las 31
Denominaciones de Origen
Protegida o las 8 Indicaciones
Geograficas Protegidas.

Galicia Calidade

Julio Sotomayor fue el
encargado de mostrar los
productos de la marca de
garantia de la Xunta de
Galicia que certifica, desde
hace 30 afos, los mejores
productos y servicios que
destacan por su elaboracion
en Galicia, por su materia
prima o diseno gallegos.
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Panaderia Obando

Ademas de exhibir sus
productos, acompana varias
actividades, entre ellas, el
Concurso de Cortadores de
Jamén / Dehesa de
Extremadura. Obando
aprovecha ademas el SG para
mostrar la variedad de sus
productos que los han
convertido en una de las
panaderias artesanas mas
prestigiosas del pais.
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https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/panaderia-obando
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Salon Gourmets

Cata Cepa 21: Del
vinedo a la copa
con José Moro

José Moro fue el encargado
de conducir esta cata a
través de los vinos que estan
revolucionando la Ribera del
Duero: Cepa 21 2022,
Malabrigo 2022 y Horcajo
2020.

Cata Remirez de
Ganuza: 25 anos
de Trasnocho

Trasnocho, un vino de
Bodegas Remirez de Ganuza
gque cuenta con una
produccion limitada fue el
protagonista de esta cata
vertical que contod con los
vinos de las siguientes
anadas: 2001, 2005, 2010,
2012, 2016, 2019, 2021.

Un viaje por
Borgona, cata
vertical Albert

Bichot

La Maison Albert Bichot
ofrecid una cata impartida
por Albéric Bichot y Gabi
Lucas, Campeodn del Concurso
de Espana de Sumilleres
Tierra de Sabor 2021 con los
vinos: Moutonne Chablis
Grand Cru Domaine Long
Depaquit 2022, Monopole y
Meursault Premier Cru Les
Charmes Domaine du Pavillon
2022, entre otros.
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https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/un-viaje-por-borgona-cata-vertical-albert-bichot
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/un-viaje-por-borgona-cata-vertical-albert-bichot
https://www.gourmets.net/salon-gourmets/2026/catalogo-expositores/grupo-gourmets/un-viaje-por-borgona-cata-vertical-albert-bichot

Concurso de Cortadores de Ul
Jamon / Dehesa de Extremadura

32° Concurso de Cortadores de Jamon Dehesa de Extremadura

Grupo Gourmets



https://drive.google.com/drive/folders/1GGJeF8Zh-WI0KwM4aHv-IfFnIvYsGA1W

Campeonato de Espana de Ul
Sumilleres / Tierra de Sabor

31° I}ampaqnatn de Eapnlln de Symilm Tierra de Sabor
arupo Gourme o L



https://youtu.be/oewHBAEz70A?si=_saNumSRSzuQK0Wz

Campeonato de Espana de Ul
Abridores de Ostras-Ecailleurs /
Sorlut

[f) 18° Campeonato de Espaiia de Abridores de Ostras Ecailleurs Sorlut Grupo Go
fJ Grupa .Z-"'_._,_,I_l__ 215 i |

N <

Ver en i3 YouTube



https://youtu.be/nfQmRNXgPCQ?si=IA9Pezoy5GDEKmGH

GourmetQuesos, Campeonato Ul
de los Mejores Quesos de
Espana



https://youtu.be/lP2NZuPP3O8?si=9i8v1YhDS4_r85Ho

Concurso Nacional "En busca del Mejor Ul
Cachopo elaborado con Ternera Asturiana”



https://youtu.be/ZvfszagJHUw?si=FKcyG4RGK-ioRi7U

Campeonato Nacional Arte de Cisoria Ul
El Encinar de Humienta



https://youtu.be/24gaNGudLQo?si=euki1eGE_nRhatOe

Burger Masters- Campeonato Nacional de Ul
Hamburguesas Gourmets by Arcecarne

rger Masters Campeonato Hﬁonnl de Hamburguesas Gourmets by Arceca

T



https://youtu.be/7Abn8l-LyKw?si=GYUFZTglKyhL41Rf

Campeonato de Espana de Pizzas Gourmet L

. 5° Campeonato de Espaiia de Pizzas Gourmet



https://youtu.be/ttgSMzlgPJQ?si=GWDHMKKCN6PyTY65

Desafio XChef by Cervezas 1906 - Final Al
Nacional

Desafio Xchef by Cerveza 1906 Final Nacional 39 Salén Gourmets

[ &



https://youtu.be/TBxk0yL_lCQ?si=VEoVd9hUWCn2TESx

Master Pinchos Gourmets Ul
#productoriojano

4° Master Pinchos Gourmets #productoriojano 39
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https://youtu.be/yVdAPd7sKQU?si=letNl3i9Rxr0JV0M

Mejor Montado Ibérico by Arturo Sanchez y Ul
Berkel 2026

@ Gﬂnzur Montado Ibérico byArlum Sanchez y E 4,1'“ :
4%

Gourmets



https://youtu.be/OF2UXMdwjRY?si=esXLRXGvmwksobua

1° Parrilla Challenge IRUKI by Embajadores L



https://youtu.be/pGJl_e8LQNU?si=JzJrWi6JjTMxzciC

Campeonato de Gazpachuelos Gourmet Ul
by Sabor a Malaga

M . lto de Gazpachuelos by Sabor a Millg: 39 Salén Gourmets



https://youtu.be/iQvUccR-Crk?si=WKwRZWkYZEYar3Jq

Tacomania - Campeonato de Tacos Ul
Mexicanos by IGP Aguacate de Canarias

Tacomania Campeonato de Tacos Mexicanos by IGP Aguacate de Canarias 3¢

Grupo Gourmets



https://youtu.be/33ucyVjf15k?si=day9jsXUVA8N08E5

Salon Gourmets

Otros eventos

A lo largo de los anos se han
celebrado ferias de diversa indole
como el Salon du Chocolat, el I
Festival Europeo de JOvenes
creadores “Eutopia07”, Bilbao

GourmetPlus y Motopdlitan Madrid,
Salon del Motorista.

"\ eutopia07

"P‘( festhal internacional de la creacin joven




Salon Gourmets

Nuestros
carteles

El ilustrador Jacobo Gavira disefa
cada edicion los carteles que
anuncian el Salon Gourmets.

SALON
GOURMETS
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Salon Gourmets

Taller de los Sentidos
Gourmets

Un espacio polivalente donde aulas informativas, talleres

practicos, conferencias, degustaciones y demostraciones,
dieran a conocer los mejores productos de la geografia
espafola. Nacié para acercar el producto gourmet al

pUblico no profesional.

g

8



TALLER
DE LOS SENTIDOS

GOURMETS
XIll Edicién
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Talleres Infantiles

11} Talleres Infanti

- b

les - 39 Salon Gourmets



https://youtu.be/R5XjkTuUnq0?si=TMuT8-mgbvERARgJ

8

Gracias

;Tienes alguna pregunta?

gourmets@gourmets.net
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