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Mas de 1.200 actividades en el 36 Salon Gourmets

La nueva edicién de la Feria de Alimentacion y Bebidas de Calidad n°1 en
Europa ocupara por primera vez en su historia 5 pabellones de Ifema
Madrid — 4, 5, 6, 7 y 8 —, llenos de producto de calidad pero también de sus
esperadas actividades.

Salén Gourmets es sindnimo de producto de calidad pero también es el escaparate
perfecto para poner en valor a los profesionales gastrondmicos y sus oficios a
través de la convocatoria de estas actividades, que ano tras afo, disfrutan los
visitantes profesionales que acuden a la cita.

Mas de 1.200 actividades durante los 4 dias de celebracion - del 17 al 20 de abril -
tendran lugar tanto en los stands de los mas de 2.000 expositores como en los 5
escenarios que prepara el Grupo Gourmets.

Encabezadas por los clasicos, los participantes demostraran su habilidad para
cortar un jamon, abrir una ostra, despiezar un solomillo de vaca o elaborar el
mejor cachopo con Ternera Asturiana.

299 Concurso de Cortadores de Jamon / Dehesa de Extremadura

El concurso mas longevo del Salén Gourmets cuenta con el patrocinio de la
Denominacién de Origen Dehesa de Extremadura. Seis profesionales mediran su
destreza cortando una pieza o paleta de jamdn proporcionada por Dehesa de
Extremadura.

El jurado tendra en cuenta aspectos como el estilo del cortador, la velocidad, la
rectitud de la loncha o la presentacién del plato.

e Lunes 17 de abril a las 11:30 horas. Escenario Gourmets (Pabellén 6. Stand
6A26).

4° Campeonato Nacional Arte de Cisoria El Encinar de Humienta / Grupo
Gourmets

Este concurso, ensalza el arte de cortar la carne. En el siglo XV, el Marqués de
Villena escribié un elaborado tratado sobre el arte de cortar la carne o cisoria,
como se denominaba antiguamente, de ahi su nombre. Los participantes deberan
superar la primera etapa en la que se enfrentaran a un solomillo de vaca de peso
y caracteristicas similares, que deberan despiezar en 25 minutos. En la segunda
fase y con la pieza resultante, deberan elaborar un steak tartar en el que se
puntuara la originalidad y por supuesto el aderezo y su sabor sabor.

e Martes 18 de abril a las 10:30 horas. Escenario Gourmets (Pabellon 6.
Stand 6A26).
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6° Concurso Nacional “En busca del Mejor Cachopo elaborado con
Ternera Asturiana 1.G.P”

Un plato asturiano conocido en todo el mundo, en este concurso que celebra su
sexta edicion se busca el mas original, el que tenga el mejor relleno, con un
empanado perfecto y que ademas tenga el punto justo de la carne. El Consejo
Regulador de IGP Ternera Asturiana convoca este concurso al que se pueden
presentar restaurantes de toda Espafia.

Todos los establecimientos participantes recibiran la visita “in situ” de los
miembros del jurado, eso si, sin identificarse. Los 12 ganadores elegidos en estas
visitas seran los que participen en la final que tendra lugar en el Saldn Gourmets.

e Lunes 17 de abril a las 15:00 horas. Auditorio Gourmets (Pabellon 8. Stand
8E50)

15° Campeonato de Espaiia de Abridores de Ostras - Ecailleurs / Sorlut /
Grupo Gourmets

Otro de los clasicos del Salén Gourmets es el Campeonato de Espafia de Abridores
de Ostras. Un espectaculo que congrega cada afio a mas curiosos para ver como
los participantes abren 30 ostras en el menor tiempo posible. Las ostras aportadas
por la marca Daniel Sorlut son sindnimo de calidad, Fine de Claire, Spéciale Daniel
Sorlut o Spéciale de Claire son algunas de sus variedades.

Todos los concursantes contaran con una caja de 36 ostras de las que deberan
seleccionar 30 antes de empezar la prueba. Pero abrirlas no lo es todo, el jurado
penalizara aspectos como que la ostra contenga restos de nacar, si la ostra esta
parcialmente rota o si el concursante tiene una herida sangrante. Como novedad
este ano, JesUs Marquina, mas conocido como “II Dottore Marquinetti”, 5 veces
campeon del mundo y embajador de la Pizza en Espafia por la Asociacion de
Pizzerias Italianas (API) elaborara una original pizza de ostras.

e Martes 18 de abril a las 13:30 horas. Escenario Gourmets (Pabellon 6.
Stand 6A26).
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