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GORKA NARCISO SE ALZA CON EL PRIMER PREMIO
EN EL 11 CONCURSO NACIONAL DE COCTELES PANIZO

Gorka Narciso Lerchundi, de San Sebastian, con su céctel "Temére", ha logrado el primer puesto en la 11 edicién
del Concurso Nacional de Cdécteles Panizo, un certamen Unico que demuestra las amplias posibilidades de
destilados como el licor de orujo en mixologia

En la final de hoy han participado 10 barmen llegados de todos los rincones del pais; el segundo premio ha recaido
en Francisco Blanca de Castilla con su coctel “Boulenizo” (Sevilla) y el tercer premio, en Nuria Basurto, con su coctel
“Yi Peng” (Burgos)

Salon Gourmets (SG) vive su segundo dia de actividad con concursos, actividades, catas y la visita de miles de
visitantes, y con Estrella Galicia, Cabreiroa y Nespresso Professional como cerveza, agua y café oficiales

Madrid, 26 de abril de 2022.- Gorka Narciso Lerchundi, del NH Collection San Sebastian Aranzazu (San Sebastian),
se ha alzado hoy con el primer premio en la final de la 11 edicién del Concurso Nacional de Cécteles organizada
por Orujos Panizo, empresa familiar de origen zamorano con una larga tradicion en el sector de la destilacién de
aguardiente de orujo y en la elaboracidn de bebidas alcohdlicas derivadas del mismo. El céctel con el que ha
conseguido ganar el concurso, llamado “Témere”, esta elaborado con 3 cl de orujo de Panizo, 3 cl de licor de
limén, 3 cl de licor de miel, 3 cl de sirope Monin de mandarina, 5 cl de zumo de pomelo natural y cuatro gotas
de Fee foam.

En segunda posicion del pédium se ha situado Francisco Blanca de Castilla con su céctel “Boulenizo” (Sevilla), y en
tercera, Nuria Basurto, con su cdctel “Yi Peng” (Burgos).
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Un jurado de excepcion ha seleccionado los cdcteles mas creativos e innovadores entre las propuestas de los 10
barman que han llegado a la final, que han tenido un tiempo limite de siete minutos para preparar cinco copas de
su creacién. Narciso ha recibido un premio de 2.000 € en metadlico; el segundo clasificado, 1.000 €, y la tercera
clasificada, 500 €.

El jurado ha estado integrado por:

Custodio Lépez Zamarra. Presidente de honor de la Asociacién de Sumilleres de Madrid
Almudena Alberca. Master of Wine

Carmelo Pérez. Exgmaitre de Zalacain

Javier Pérez de Andrés. Periodista

Pepe Dioni. Consejero de la presidencia de FABE

Ramén Ramirez Fresneda. Vicepresidente de IBA (International Bartender Association)
Pablo Martin. Presidente de UAES (Unidn de Asociaciones Espafiolas de Sumilleres)
Mayte Lapresta. Directora de la revista Sobremesa

Nan Ferreres. Directora del CETT de Catalufia

Juan Carlos Mufioz Zapatero. Presidente de FABE (Federacidn de Asociaciones de Barman Espafioles)
Marcelino Rodriguez. Relaciones publicas

Aparte de los tres barmen premiados, el resto de participantes en la final del 11 Certamen han sido:
Carlos Valle Saiz, con su céctel "Fresh Rice" (Santander)

Antonio Garcia Doblas, con su coctel "La Inspiracion de Hemingway" (Malaga)

Javier Benito Gonzalez, con su céctel "Panizo Green Hope" (Pefiafiel, Valladolid)

Cristo Jesus Garcia Luis, con su coctel "Parlada en Tera" (Tenerife)

Gustavo Romero Guedes, con su céctel "Espresso Panizo" (Las Palmas de Gran Canaria)

Andrés Francisco Medina Venegas, con su coctel "LanzaNizo" (Lanzarote)

Marcos Angel Vidal Fernandez, con su céctel "Bosque Amargo" (Ledn)

Todas las novedades de Saléon Gourmets se pueden consultar aqui: https://www.gourmets.net/salon-

gourmets/2022/catalogo-expositores/productos&filter_nuevos=1

Mas informacién de Salén Gourmets: https://www.gourmets.net/salon-gourmets

Descargate la aplicacion para mévil: https://www.gourmets.net/salon-gourmets/aplicacion

Si necesitas alguna entrevista con Salon Gourmets, con los ganadores o con los
expositores o necesitas mas informacion, contacta con:

Directora: Ana Escobar / 609 111 907 / anaescobar@accionycomunicacion.com
Ejecutivos: Esther de la Cruz / 609 322 956 / estherdelacruz@accionycomunicacion.com
Maria José Camacho / 674 060 611 / mariajosecamacho@accionycomunicacion.com
Maria Martinez / 649 844 964 / mariamartinez@accionycomunicacion.com
Carmen Diaz / 618 524 341 / carmendiaz@accionycomunicacion.com
Maria Luisa Avilés / 669 152 397 / marialuisaaviles@accionycomunicacion.com
Victor Martin / 630 859 250 / ayc@accionycomunicacion.com
Marian Honrubia / 672 153 172 / marianhonrubia@accionycomunicacion.com

Accion

y comunicacion
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