SALON
GOURMETS

OLAVIDIA, DE QUESOS Y BESOS, SE CONVIERTE EN
EL MEJOR QUESO DE ESPANA

Olavidia, el primer queso creado por la queseria de Guarroman Quesos y Besos, se alza como Mejor Queso de
Espaiia del 12 GourmetQuesos, Campeonato de los Mejores Quesos de Espaina 2022

El resto de ganadores, reconocidos en 15 categorias diferentes, se conocieron el pasado 26 de abril, dia en que
tuvo lugar la final del certamen

Premios

12 GourmetQuesos Campeonato de
los Mejores Quesos de Espafia 2022
Awards

12 GourmetQuesos The Best Spanish
Cheeses Championship 2022

Madrid, 28 de abril de 2022.- La 35 edicién de Salon Gourmets (SG), la Feria de Alimentacidn y Bebidas de Calidad
numero uno de Europa, ha entregado hoy los premios del 12 GourmetQuesos, Campeonato de los Mejores Quesos de
Espafia 2022, ya consolidado como el certamen de referencia de nuestro pais. El ganador absoluto del Campeonato se
ha conocido hoy: se trata de Olavidia, de la queseria Quesos y Besos de Guarroman (Jaén), que es el Mejor Queso de
Espaifa 2022. Este queso, el primero que lanzd la empresa jienense, también obtuvo este mismo galardén en este mismo
Concurso en 2018.

Olavidia es un queso elaborado con leche de cabra malaguena, de pasteurizacion lenta y coagulacion lactica,
madurado con mohos y carbdn vegetal. Se madura entre 15 y 20 dias. En su fermentacién actian las bacterias lacticas
presentes en la leche, que actuan sobre la lactosa (azlcar de la leche) y la degradan a acido lactico. En estos quesos, el
desuerado (la pérdida de parte del suero contenido en la leche) se produce de forma espontdnea. Olavidia tiene un olor
muy intenso, que luego en boca se convierte en sedoso y potente de sabor.

UN CERTAMEN DE QUESOS MUY CONSOLIDADO
El 12 GourmetQuesos, Campeonato de los Mejores Quesos de Espaiia, que arrancé en 2009, es un certamen de
referencia en nuestro pais. En la semifinal participaron mas de 868 quesos (90 de los cuales llegaron a la final). Durante
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la competicidn, que se celebré en distintas fases, las muestras fueron catadas a ciegas por un panel de 64 jueces que
congregé profesionales de todos los sectores del mundo del queso: técnicos, maestros queseros, encargados de tiendas,
blogueros, periodistas gastrondmicos, cocineros, responsables de compras de grandes superficies y jefes de sala de
restaurantes. El Campeonato premia quince categorias, ademas de elegir un ganador absoluto como Mejor Queso de
Espana.

El Listado completo de premiados de las distintas categorias del 12 GourmetQuesos 2022 es el siguiente.

Mejor Queso de Espaiia
Ganador Absoluto: Olavidia, Quesos y Besos (Guarroman, Jaén)

Categoria 1: Vaca Joven
Primer premio: Rey Silo Blanco, Rey Silo (Asturias)

Segundo premio: Fontanelas Joven, Queixeria Fontelas (Lugo)
Tercer premio: Balteira, Airas Moniz (Lugo)

Categoria 2: Vaca Curado

Primer premio: El Ferrer, Formatgeria Cal Music (Barcelona)
Segundo premio: El Maestro Quesero DOP Queso Casin, Capsa Food (Asturias)
Tercer premio: Redes DOP Queso Casin, Queseria Redes /Natalia Lobeto (Asturias)

Categoria 3: Cabra Joven
Primer premio: Julian Diaz Cabra Semicurado DOP Majorero, Arquema / Julidn Diaz (Las Palmas)

Segundo premio: Villavieja Semi DOP Murcia al Vino, Queserias Villavieja (Murcia)
Tercer premio: Guatisea Semicurado, Queseria Montafia Blanca (Las Palmas)

Categoria 4: Cabra Curado
Primer premio: Guatisea Curado, Queseria Montafia Blanca (Lanzarote)

Segundo premio: Payoyo Cabra Curado, Quesos Payoyo (Cadiz)
Tercer premio: Montes de Malaga emborrizado, Agamma (Malaga)

Categoria 5: Mezcla
Primer premio: Unaniak, Lacteos de Karrantza (Bilbao)

Segundo premio: La Pastora Mezcla Manteca, La Pastora de Grazalema (Cadiz)
Tercer premio: Selectum curado pimentén, Grupo Ganaderos de Fuerteventura (Las Palmas)

Categoria 6: Pasta Blanda

Primer premio: Gran Tajo Seleccién DOP Torta del Casar. Iberques Extremadura (Caceres)
Segundo premio: Cremositos del Zujar, Arteserena (Badajoz)
Tercer premio: Gran Casar DOP Torta del Casar, Quesos del Casar (Caceres)

Categoria 7: Oveja Semicurado
Primer premio: Infernuko Gasna DOP Idiazabal, S.C. Kortaria (Navarra)

Segundo premio: Ojos del Guadiana DOP Manchego, Manchega Ojos del Guadiana (Ciudad Real)
Tercer premio: Cerro del Angel Manteca Floral, Quesos Villa D’Haro/Sat Oveman (Cuenca)

Categoria 8: Oveja Curado
Primer premio: El Buen Pastor Curado Mini, El Buen Pastor de Oropesa (Toledo)

Segundo premio: Ojos Guadiana Curado DOP Manchego, Manchego Ojos del Guadiana (Ciudad Real)
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Tercer premio: Villadharo Curado DOP Manchego, Quesos Villa D’Haro/Sat Oveman (Cuenca)

Categoria 9: Oveja Afiejo
Primer premio: Abuelo Ruperto Reserva, Quesos Ruperto (Murcia)
Segundo premio: Castillo Pefias Negras Afiejo, Artesanos Pefias Negras (Toledo)

Tercer premio: llujor Afiejo, llujor Orcajo Garcia (Burgos)

Categoria 10: Afinados Coagulacién Lactica

Primer premio: Olavidia, Quesos y Besos -Lacteos Romero- (Jaén)
Segundo premio: Valleoscuro, Quesos y Besos -Lacteos Romero- (Jaén)
Tercer premio: Miss Capra, Valdecabras (Avila)

Categoria 11: Azules
Primer premio: Savel. Airas Moniz Chantada (Lugo)
Segundo premio: El Roano Azul, Quesos El Roano/Pedro Giner (Murcia)

Tercer premio: Natali Blue, Queseria Redes/Natalia Lobeto (Asturias)

Categoria 12: Ahumados

Primer premio: Infernuko Gasna Ahumado DOP Idiazabal, S.C. Kortaria (Navarra)
Segundo premio: Aizpea Ahumado DOP Idiazabal, Aizpea (Guipuzcoa)
Tercer premio: Vasco Navarra Ahumado DOP Idiazdbal, Quesos La Vasco Navarra (Navarra)

Categoria 13: Con condimentos en su interior

Primer premio: Sierra Solana Trufado, Queseria 1605 (Ciudad Real)
Segundo premio: Bombon de Iruelas Trufa, Elvira Garcia (Avila)
Tercer premio: Pastura con Trufa, Finca Pascualete (Caceres)

Categoria 14: Pasta blanda de pastor

Primer premio: Tiana DOP Torta del Casar, Queseria El Castuo (Caceres)
Segundo premio: Ruperto Corteza Lavada, Quesos Ruperto (Murcia)
Tercer premio: Terra, Airas Moniz (Lugo)

Categoria 15: Pasta dura de pastor
Primer premio: Eginoko Artzaia DOP Idiazébal, Sat Olano (Alava)

Segundo premio: Antsonea DOP Idiazdbal, Sat Anstsonea (Navarra)
Tercer premio: El Fino, La Zarcillera/Alfonso Pérez Muelas (Murcia)

Todas las novedades de Salon Gourmets se pueden consultar aqui: https://www.gourmets.net/salon-

gourmets/2022/catalogo-expositores/productos&filter nuevos=1

Mas informacion de Salén Gourmets: https://www.gourmets.net/salon-gourmets

Descargate la aplicacion para mévil: https://www.gourmets.net/salon-gourmets/aplicacion

Si necesitas alguna entrevista con Salon Gourmets o con los expositores o
necesitas mas informacion, contacta con:

Directora: Ana Escobar / 609 111 907 / anaescobar@accionycomunicacion.com
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Ejecutivos: Esther de la Cruz / 609 322 956 / estherdelacruz@accionycomunicacion.com
Maria José Camacho / 674 060 611 / mariajosecamacho@accionycomunicacion.com
Maria Martinez / 649 844 964 / mariamartinez@accionycomunicacion.com
Carmen Diaz / 618 524 341 / carmendiaz@accionycomunicacion.com
Maria Luisa Avilés / 669 152 397 / marialuisaaviles@accionycomunicacion.com
Victor Martin / 630 859 250 / ayc@accionycomunicacion.com
Marian Honrubia / 672 153 172 / marianhonrubia@accionycomunicacion.com

Accion

y comunicacion




