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30 Salón de Gourmets
Feria Internacional de Alimentación y Bebidas de Calidad

4, 5, 6 y 7 de abril de 2016
IFEMA

Pabellones 4, 6 y 8

7 GourmetQuesos, Campeonato de los 
Mejores Quesos de España

Tras una minuciosa cata y valoración por parte del jurado -compuesto 
por más de 60 expertos- de las aproximadamente 500 muestras pre-
sentadas, finalmente seleccionaron como ganador absoluto a Subaida, 
Mercadal de Menorca, una quesería que lleva tres generaciones elabo-
rando queso Mahón de manera completamente artesanal.

El resto de ganadores son: 

Categoria 1 quesos de vaca jovenes
Primero: Son Vives (mahón) son vives, srm (menorca).
Segundo: Sto. André Carlos Reija Fernandez - Sto. Andre Lugo.
Tercero: Hijo de F. Quintana Hijo de F. Quintana, Menorca.

Categoria 2 quesos de vaca curados
Primero: Subaida Subaida, Menorca.
Segundo: Madurado con cerveza finca de Uga, Las Palmas.
Tercero: Xerra quesería ca llechi (Lácteos Piloña) Asturias.

http://www.facebook.com/salondegourmets
http://www.twitter.com/salondegourmets
https://www.youtube.com/watch?v=eEEXPveK8t8v=eEEXPveK8t8
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Categoria 3 quesos de cabra jovenes
Primero: Rufino Afinado quesos artesanos Rufino - H. Cuecas Morujo, 
Badajoz.
Segundo: Cal quiteria (15 días) past. pimienta formatges artesans de 
ponent, Lleida.
Tercero: Semicurado montes de Málaga agrupación ganaderos de los 
montes de Málaga, Málaga.

Categoria 4 quesos de cabra curados
Primero: El tofio Grupo Ganaderos de Fuerteventura, Las Palmas.
Segundo: Maxorata Grupo Ganaderos de Fuerteventura, Las Palmas.
Tercero: Valdehornos curado Juan Carlos Hontanilla fernandez Ciudad 
Real.

Categoria 5 quesos de mezcla
Primero: Selectum Grupo Ganaderos de Fuerteventura, Las Palmas.
Segundo: Granja Rinya Artesanos Queseros Manchegos, Ciudad Real.
Tercero: Los Dragos (45 días) Ricardo Fleitas Moreno, Gran Canarias.

Categoria 6 quesos de pasta blanda/ tortas
Primero: Besos Rey Silo Ernesto Madera López, Asturias.
Segundo: Rodonet de cabra formatges artefor Jordi Arroyo Vicente, 
Barcelona.
Tercero: Exttreme10 arteserena, Bádajoz.

Categoria 7 quesos oveja semicurados
Primero: Praizal Pilar Blanco Gutierrez, León.
Segundo: Mausitxa, Guipuzcoa.
Tercero: El Bosqueño semicurado de oveja, Quesos el
Bosqueño, Cádiz.

Categoria 8 quesos de oveja curados
Primero: Bodega oveja, Finca de Uga, Las Palmas.
Segundo: Los Cameros, Lácteos Martinez, La Rioja.
Tercero: Ariscado, Quesos Lominchar, Toledo.

Categoria 9 quesos de oveja añejos
Primero: Bizkor, Vascolac, Bizkaia.
Segundo: Tot de Poble, Óscar Saler Escobedo, Castellon.
Tercero: Mausitxa, Guipuzcoa.

Categoria 10 quesos azules
Primero: Blau de Búfala, Formatge Muntanyola Fundació Ampans, Bar-
celona.

http://www.facebook.com/salondegourmets
http://www.twitter.com/salondegourmets
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Segundo: Blau de Jutglar, Majó Grau Agricola, Barcelona.
Tercero: Lara & Sara, Queixería Prestes, Lugo.

Categoria 11 quesos afinados con mohos
Primero: Colores, Aligarma, Ávila.
Segundo: Luna Nueva, Aligarma, Ávila.
Tercero: Moluengo, Quesos La Rueda, Albacete.

Categoria 12 quesos ahumados
Primero: Queixeria Valado, Lugo.
Segundo: Aizpea, Guipuzcoa.
Tercero: Valdecabras Productos Artesanos, Valdecabras, Ávila.

Categoria 13 quesos con condimentos en su interior
Primero: Señorio al Brandy, Lacteas Castellano Leonesas, Zamora.
Segundo: Campollano Cerveza, Food Manchegos, Ciudad Real.
Tercero: La Antigua con pimienta,  Gestión Agro Ganadera, Queseria La 
Antigua, Zamora.

Categoria 14 quesos ecologicos
Primero: Montes de Alcalá, Quesería El Gazul, Cádiz.
Segundo: Queso Moho Blanco Suerte Ampanerasuerte, Madrid.
Tercero: Montes de Alcalá pimenton, Quesería El Gazul, Cádiz.

Categoria 15 cremas de queso
Primero: Crema Laurus, Queseria Artesanal Laurus, Zamora.
Segundo: Valdecabras Productos Artesanos Valdecabras, Ávila.
Tercero: Crema Manchego Trufa Quesería 1605, Ciudad Real.

http://www.facebook.com/salondegourmets
http://www.twitter.com/salondegourmets

