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3 Campeonato Nacional de Tiraje de Cerveza
Estrella Galicia

Solo los mejores tiradores de Espafia, seleccionados en fases regiona-
les, han participado en la gran final 3 Campeonato Nacional de Tiraje de
Cerveza / Estrella Galicia celebrada en el 30 Salén de Gourmets. Entre
los 30 finalistas, seleccionados entre mas de 150 barmans de toda Es-
pafia, el pacense Francisco Calamonte, del restaurante La Centinela de
Montijo, se ha alzado con el titulo de campeodn.

“El nivel del campeonato ha sido muy alto, desde luego venia a la final a
Madrid a ganar con el mejor truco para tirar bien una cerveza: la sonri-
sa hacia el cliente y la pasion por la profesiéon. Mi truco es mojar el vaso,
para que no se desprenda el CO2 y se oxide la cervezas, aunque tam-
bién es importante cuidar la cristaleria, el grifo y mantener el barril en
condiciones 6ptimas” desvelaba el campedn.

“Para servir bien la cerveza es fundamental respetar los tiempos y
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seguir los seis pasos recomendados: mojar las copas, descarte, in-
clinacion del vaso, precision, coronacion y presentacion” comentaba
Luis Miguel Garcia, del restaurante Haiti Il de Benidorm (Alicante) tras
quedar subcampeon.
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Los tres accésits han recaido en Rubén Gonzalez de Cantabria, Juan //;\\
Jesus Ortega, de Jerez de la Frontera y Francisco Barreiro, de A Coru- LT -
fia, que han demostrado sus habilidades y calidad de servicio en este COMUN%RCIIDTQSXONOMA
certamen patrocinado por Estrella Galicia que busca premiar el talento

y el esfuerzo de los barmans por servir el producto en condiciones 6pti- GIORIOSO
mas para que el publico lo disfrute. "RIOJA
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